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SECRETARIASREGIONAISDO TURISMO E
TRANSPORTES E DAEDUCACAO E CULTURA

Portaria n.° 73/2009
de 9 de Julho

Adapta a Regido Auténoma da Madeira a Portaria
n.c 57/2009, de 21 de Janeiro que regula as condic¢des de
acesso, de organizagéo e funcionamento, bem como a
avaliag8o e certificagdo das aprendizagens dos cursos de
técnicas de cozinha/pastelaria, de técnicas de servico de
restauracdo e bebidas e de operacfes turisticas e hoteleiras

A Escola de Hotelaria e Turismo da Madeira (EHTM)
nasceu integrada no entdo Centro Naciona de Formag&o
Turistica e Hoteleira, hoje Turismo de Portugal, IP, tendo
sido, em 1978, transferida atutela da EHTM para o Governo
Regional da Regido Auténoma da Madeira.

Pelo Decreto Legidativo Regional n.° 23/98/M, de 18 de
Setembro, aEHTM foi convertida em Escola Profissional de
Hotelaria e Turismo da Madeira (EPHTM), passando a estar
sob tutela da entdo Secretaria Regional de Educacdo, hoje
Secretaria Regional de Educagdo e Cultura.

Considerando que a EPHTM tem como atribuicdo o
ensino técnico-profissional, bem como arealizago de cursos
e acgOes de formacdo no sector da hotelaria e turismo,
designadamente na area de formacao profissional através da
criacéo, manutencdo e desenvolvimento das estruturas e dos
mei 0s necessarios arealizacao de formagdo turistica de nivel
Nn&o superior.

Considerando que no quadro da actual reforma da
formagdo profissiona com o novo regime juridico do
Sistema Nacional de Qualificagbes (Decreto-Lei
n.° 396/2007, de 31 de Dezembro), foram aprovados pela
Portaria n.° 57/2009, de 21 de Janeiro os novos planos
curriculares dos cursos de técnicas de cozinha/pastelaria, de
técnicas de servico de restauracéo e bebidas e de operactes
turisticas e hoteleiras, promovidos pelo Turismo de Portugal,
IP e ministrados pelas escolas de hotelaria e turismo dele
dependentes, gjustando a oferta de cursos, num esforco de
melhoria, as necessidades e expectativas do mercado
empresarial e as actividades do sector do turismo.

Considerando a ligagdo estreita da EPHTM com o
Turismo de Portugal, | P pela origem em comum, partilhando
0s dois organismos 0s mesmos objectivos no que respeita a
formagdo nas areas da hotelaria e turismo, sendo assim de
todo o interesse que os planos curriculares promovidos e
ministrados pelo referido organismo continuem a ser
ministrados pela EPHTM.

Porém, atendendo a especificidade do sector da hotelaria
e turismo na Regido Auténomada M adeira e na sequénciado
trabalho desenvolvido na érea da formag@o profissional
naquele sector, importa adaptar os referidos planos de
estudos a nossa redlidade.

Assim, ao abrigo do disposto na Lel n.° 46/86, de 14 de
Outubro, com aredacgéo daLei n.°49/2005, de 30 de Agosto
e no artigo 22.° do Decreto-Lei n.° 396/2007, de 31 de
Dezembro e no artigo 10.° do Decreto-Lei n.° 4/98, de 8 de
Janeiro, conjugado com aalinead) do artigo 69.° do Estatuto

Politico-Administrativo da Regido Auténoma da Madeira,
aprovado pela Lei n.° 13/91, de 5 de Julho e revisto pelas
Leisn® 130/99, de 21 de Agosto e 12/2000, de 21 de Junho,
nasainea e) ef) do artigo 1.° e artigos 5.° e 6° todos do DRR
n. 5/2007/M, de 23 de Julho, no artigo 3.° do DRR
n.° 1/2008/M, de 17 de Janeiro e no artigo 4.° do DRR
n.° 4/2008/M, de 25 de Marco, manda o Governo Regional
da Regido Autonoma da Madeira, pelos Secretérios
Regionais de Educacdo e Cultura e do Turismo e
Transportes, o seguinte;

Artigo 1.°
Objecto e &mbito

A presente portaria aplicaa Regido AutonomadaMadeira
a Portaria n.° 57/2009, de 21 de Janeiro com as adaptactes
constantes dos artigos seguintes.

Artigo 2.°
Planos curriculares

S30 aprovados os planos curriculares dos cursos de
técnicas de cozinha/pastelaria, de técnicas de servico de
restauracdo e bebidas e de operaces turisticas e hoteleiras,
adiante designados por cursos, constantes do anexo | da
presente portaria, que dela faz parte integrante.

Artigo 3.°
Entidade promotora

Os cursos s8o promovidos e ministrados pela Escola
Profissional de Hotelaria e Turismo daMadeira.

Artigo 4.°
Normarevogatéria

1- Com a entrada em vigor da presente portaria €
revogada a Portaria n.° 7/2008, de 29 de Janeiro.

2- Sem prejuizo do disposto no nimero anterior, 0S
efeitos da Portaria n.° 7/2008, de 29 de Janeiro
mantém-se em vigor até a data de conclusdo de todos
0s cursos iniciados ao abrigo do diploma referido no
ndmero anterior.

Artigo 5.°
Entrada em vigor

A presente portaria entra em vigor no dia seguinte ao da
sua publicacdo e produz efeitos a partir do inicio do ano
lectivo de 2009-2010.

Assinada em 8 de Julho de 2009.

O SECRETARIO REGIONAL DE EDUCAGAO E CULTURA,
Francisco José Vieira Fernandes

A SECRETARIA REGIONAL DO TURISMO E TRANSPORTES,
Conceicdo Almeida Estudante
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Anexo | da Portaria n.° 73/2009, de 9 de Julho

Plano curricular do curso de técnicas de cozinha/pastelaria

1.°ano
1.° semestre
Componente Moédulo Carga horéria
Teorica | Tutorial | Prética Total Créditos
Formacgdo socio-cultural S1 introdugdo semestral — 5 dias.
Portugués I 45 45 3
Lingua Estrangeira I — Inglés [ 45 15 60 3
Integragio Social e Cultural I 45 15 60 2%
Total... ... .. oo 135 30 165 8%
Formagdo cientifica Lingua Estrangeira II - Alem#o, Francés ou Espanhol 1 45 45 3
Matemaética I 30 10 40 1%
Total... .......cooeuvivercernn. 75 10 85 4%
Formag#o técnica Teoria de Cozinha/Pastelaria [ 30 30 1
Cozinha/Pastelaria I — Cozinha Fria e Cozinha Quente 75 75 1
Teoria do Servi¢o de Restauragfio e Bebidas 1 15 15 |
Servigo de Restauragio ¢ Bebidas I — Servigo de Buffet 45 45 1
Teoria do Alojamento I 15 15 1
Alojamento I — Front Office e Servigo de Andares 22 % 2% 2]
Turismo I 7% 7% Y
Técnicas de Comunicagio 15 15 1
Aplicagdes Informéticas I - Word e PowerPoint 15 15 1
Total... .. . oo e, 97 % 142 Y% 240 8
Total global do 1° semestre... 307 % 10 172% 490 21
2.° semestre
Componente Médulo Carga horéria
Tedrica | Tutorial | Pratica Total Créditos
Formagao socio-cultural S2 introdugfo semestral — 1 dias.
Portugués II 45 45 3
Lingua Estrangeira I — Inglés II 45 15 60 3
Integragiio Social e Cultural IT 45 15 60 2%
Total... ..o ocooovoviirevennnn 135 30 165 8V
Formag#o cientifica Lingua Estrangeira Il — Aleméo, Francés ou Espanhol II 45 45 3
Matematica II 30 10 40 1%
Total... ... ccovevveeieeiriennn. 75 10 85 4,
Formagdo técnica Teoria de Cozinha/Pastelaria II 30 30 1
Cozinha/Pastelaria I - Cozinha Fria ¢ Cozinha Quente 75 75 |
Teoria do Servigo de Restauragio e Bebidas II 15 15 |
Servigo de Restauragdo e Bebidas Il — Servigo de Cafetaria 45 45 1
Teoria do Alojamento II 15 15 1
Alojamento II - Front Office e Servigo de Andares 22 22Y% Ya
Turismo II 7% 7% V2
Atendimento ¢ Vendas 15 15 1
Aplicagdes Informaticas II — Excel 15 15 1
Total... ... ... . ccoovvriresvrcnens 97% 142 Y, 240 8
Total global do 2° semestre... 307 % 10 172 % 490 21
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Anexo | da Portaria n.® 73/2009, de 9 de Julho (Cont.)

1.° estagio curricular

Componente Formag#o préatica em contexto de trabalho Carga horéria
Teérica | Tutorial | Prética Total [ Créditos
Formagdo técnica Técnicas de Cozinha/Pastelaria 480
Acompanhamento de Estagio 2 20 503 7
Elaborag4o do Relatério de Estégio 1
Apresentagdo do Projecto de Estagio

2.° ano

3.% semestre

Componente Médulo Carga horéria
Teérica | Tutorial [ Pratica Total Créditos
Formag#o sécio-cultural S3 introdugdo semestral — 3 dias.

Portugués I11 45 45 3

Lingua Estrangeira I — Inglés III 45 15 60 3
Integragio Social e Cultural III 45 15 60 2%
Total... ... oo, 135 30 165 8%

Formag3o cientifica Lingua Estrangeira Il - Alem3o, Francés ou Espanhol III 45 45 3
Matemética I11 30 5 35 1%
Total... ... .. ....oomvrvivenecnnn, 75 5 80 4%

Formagdo técnica Teoria de Cozinha/Pastelaria I1I 30 30 2

Higiene e Nutrig4o 15 15 1

Cozinha/Pastelaria III — Cozinha Fria 90 90 2

Cozinha/Pastelaria III — Cozinha Quente 90 90 2

Cozinha/Pastelaria III - Pastelaria 45 45 1

Total... ... oo oo, 45 225 270 8

Total global do 3° semestre... 255 5 255 515 21

4.° semestre

Componente Médulo Carga horaria
Teoérica | Tutorial | Prética Total Créditos
Formagdo socio-cultural S4 introdugdo semestral — 1 dias.

Portugués IV 45 45 3

Lingua Estrangeira I - Inglés IV 45 15 15 75 4
Integra¢fo Social ¢ Cultural IV 45 15 60 2%
Total... ... oo 135 15 30 180 9%

Formagdo cientifica Lingua Estrangeira I — Alemo, Francés ou Espanhol IV 45 45 3
Matemética IV 30 5 35 1%
Total... ... ... ... ccooevrererconeen. 75 5 80 4%

Formag3o técnica Teoria de Cozinha/Pastelaria [V 15 15 1

Cozinha/Pastelaria IV — Cozinha Fria I 90 90 2

Cozinha/Pastelaria IV- Cozinha Quente II 90 90 2

Cozinha/Pastelaria IV — Pastelaria I1 45 45 1

Regras ¢ Protocolo Empresarial 15 15 1

Total... ... ... .ccoovoveverrrennn, 30 225 255 7

Total global do 4° semestre... 240 20 255 515 21
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Anexo | da Portaria n.° 73/2009, de 9 de Julho (Cont.)
2.° estagio curricular
Componente Formagio pratica em contexto de trabalho Carga horéria
Teérica | Tutorial | Prética Total | Créditos
Formagdio técnica Técnicas de Cozinha/Pastelaria 480
Acompanhamento de Estagio 2 503 7
Elaboragdo do Relatorio de Estagio 20
Apresentagfio do Projecto de Estigio 1
3.° ano
5.° semestre
Componente Médulo Carga horéria
Teérica | Tutorial [ Pratica Total Créditos
Formagdo sécio-cultural S5 introdugdo semestral — 3 dias.
Portugués V 45 15 60 3%
Lingua Estrangeira I — Inglés V 45 30 75 4
Integragdo Social e Cultural V 45 15 60 2%
Total... .. ..o oo, 135 45 15 195 10
Formagio cientifica Lingua Estrangeira Il — Alemo, Francgs ou Espanhol V 45 30 75 3
Matemética V 30 15 45 2
Total...... ... cvovercreiecirer 75 45 120 5
Formagio técnica Teoria de Cozinha/Pastelaria V 30 30 2
Cozinha/Pastelaria V — Cozinha Portuguesa | 60 60 1
Cozinha/Pastelaria V- Cozinha Internacional | 60 60 I
Empreendedorismo I 15 15 1
Gestdo da Carreira [ 15 15 1
Total... ... . oo i 60 120 180 6
Total global do 5° semestre... 270 90 135 495 21
6.° semestre
Componente Modulo Carga horéria
Tebrica | Tutorial | Prética Total | Créditos
Formagdo sécio-cultural S6 introdugo semestral - 1 dias.
Portugués VI 45 15 60 3%
Lingua Estrangeira I - Inglés VI 45 30 75 4
Integragdo Social e Cultural VI 45 15 60 2%
Total... . oo voiiveveiinn 135 45 15 195 10
Formagdo cientifica Lingua Estrangeira Il — Alemo, Francés ou Espanhol VI 30 30 60 3
Matematica VI 30 15 45 2
Total... .. ..o oo, 60 45 105 5
Formagiio técnica Teoria de Cozinha/Pastelaria VI 30 30 2
Cozinha/Pastelaria VI ~ Cozinha Portuguesa II 60 60 1
Cozinha/Pastelaria VI- Cozinha Internacional II 60 60 1
Empreendedorismo 11 15 15 1
Gestdo da Carreira I 15 15 1
Total.. ... .. v oovorvmenrrinn 60 120 180 6
Total global do 6° semestre... 255 90 135 430 21
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Anexo | da Portaria n.° 73/2009, de 9 de Julho (Cont.)
Plano curricular do curso de técnicas de de servico de restauracéo e bebidas
1.° ano

1.° semestre

Componente Moédulo Carga horéria
Teérica | Tutorial [ Pratica Total Créditos
Formag#o sécio-cultural S1 introdugfio semestral — § dias.
Portugués I 45 45 3
Lingua Estrangeira I — Inglés 45 15 60 3
Integragdo Social e Cultural [ 45 15 60 2%
Total... ..o oocveeenerceirenas 135 30 165 8%
Formagdo cientifica Lingua Estrangeira I — Alem2o, Francés ou Espanhol 1 45 45 3
Matematica I 30 10 40 1%
Towl... ............ccoovereerccirn 75 10 85 4%
Formagdo técnica Teoria de Cozinha/Pastelaria 1 15 15 1
Cozinha/Pastelaria [ - Cozinha Fria e Cozinha Quente 45 45 1
Teoria do Servigo de Restauragio ¢ Bebidas I I 15 1
Servigo de Restauragdo ¢ Bebidas I — Servigo de Buffet 75 75 1
Teoria do Alojamento I 15 15 1
Alojamento I — Front Office ¢ Servigo de Andares 22 2% Y
Turismo I 7% 7% Y2
Técnicas de Comunicagio 15 15 1
Aplicacdes Informaticas 1 — Word e PowerPoint 15 15 1
Total... ..o 82 Y% 142 % 240 8
Total global do 1° semestre... 292 Y% 10 172 Y% 475 21
2.° semestre
Componente Médulo Carga horéria
Teérica | Tutorial | Pratica Total | Créditos
Formagdo s6cio-cultural S2 introdugfio semestral — 1 dias.
Portugués II 45 45 3
Lingua Estrangeira I — Inglés II 45 15 60 3
Integra¢fo Social e Cultural II 45 15 60 2%
Total... ... ...ccoovvvevirienens 135 30 165 8%
Formagdo cientifica Lingua Estrangeira II — Alemo, Francés ou Espanhol II 45 45 3
Matematica II 30 10 40 1%
Total... ... ......ccccocvrvevernenn, 75 10 85 4%
Formagdo técnica Teoria de Cozinha/Pastelaria 11 15 15 1
Cozinha/Pastelaria II — Cozinha Fria e Cozinha Quente 45 45 1
Teoria do Servigo de Restauragfo ¢ Bebidas I1 15 15 1
Servigo de Restauragio e Bebidas II — Servigo de Cafetaria 75 75 1
Teoria do Alojamento 11 15 15 1
Alojamento Il — Front Office e Servigo de Andares 22% 22'% 3
Turismo I1 7% 7Y Y2
Atendimento ¢ Vendas 15 15 1
Aplicagdes Informéticas II — Excel 15 15 1
Total... .. ... v 82V 142 Y% 224 8
Total global do 2° semestre... 292 % 10 172 % 475 21
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Anexo | da Portaria n.° 73/2009, de 9 de Julho (Cont.)

1.° estagio curricular

Componente Formag2o pratica em contexto de trabatho Carga horéria
Tebrica | Tutorial | Pratica Total | Créditos
Formagfo técnica Técnicas de Servigo de Restauragdo ¢ Bebidas 480
Acompanhamento de Estagio 2 20 503 7
Elaborago do Relatério de Estagio 1
_Apresentacio do Projecto de Estigio
2.° ano
3.° semestre
Componente Médulo Carga horaria
Teérica | Tutorial | Prética Total | Créditos
Formago sécio-cultural 83 introdug3o semestral — 3 dias.
Portugués III 45 45 3
Lingua Estrangeira I — Inglés I11 45 15 60 3
Integracfo Social e Cultural I1I 45 15 60 2Y
Total... ... oo, 135 30 165 8
Formagdo cientifica Lingua Estrangeira Il — Alemdo, Francés ou Espanhol I1I 45 15 60 3
Matematica I1I 30 5 35 1Y%
Total... .........ccocorerrencnn, 75 5 15 95 4%
Formagfo técnica Teoria do Servigo de Restauragfo e Bebidas I11 30 30 2
Servigo de Restauragfio ¢ Bebidas 111 — Servigo de Brasserie 90 90 2
Servigo de Restauragdo e Bebidas I1I - Servigo Classico I 90 90 2
Barl 15 15 1
Controlo de Custos 1 15 15 1
Total... ... ..o 60 180 240 8
Total global do 3° semestre... 270 5 225 500 21
4.° semestre
Componente Moédulo Carga horéria
Teérica | Tutorial [ Pratica Total Créditos
Formagdo socio-cultural S4 introdugfo semestral — 1 dias.
Portugués IV 45 45 3
Lingua Estrangeira I - Inglés IV 45 15 15 75 4
Integragio Social e Cultural IV 45 15 60 2%
Total... ... oo, 135 15 30 180 9%
Formagao cientifica Lingua Estrangeira Il — Alemdo, Francés ou Espanhol [V 45 15 60 3
Matemética IV 30 5 35 I Y
Total... ... ....covvverireenn, 75 5 15 95 4%
Formag3o técnica Teoria do Servigo de Restauragfo e Bebidas IV 15 15 1
Servigo de Restauragdio e Bebidas IV - Servigo de Classico 11 90 90 2
Bar II 15 30 45 2
Controlo de Custos Il 15 15 1
Regras e Protocolo Empresarial 15 15 1
Total... ... oo vov v, 60 30 90 180 7
Total global do 4° semestre... 270 50 135 455 21
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Anexo | da Portaria n.° 73/2009, de 9 de Julho (Cont.)

2.° estagio curricular

9 de Julho de 2009

Componente Formag3o pratica em contexto de trabalho Carga horéria
Teérica | Tutorial | Pratica Total Créditos
FormagZo técnica Técnicas de Servigo de Restauragfio e Bebidas 480 503
Acompanhamento de Estégio 2 20 7
Elaboragéo do Relatdrio de Estagio 1
Apresentagdo do Projecto de Estégio
3.° ano
5.° semestre
Componente Médulo Carga horaria
Teérica | Tutorial | Pratica Total | Créditos
Formag2o socio-cultural S5 introdugio semestral — 3 dias.
Portugués V 45 135 60 3%
Lingua Estrangeira [ — Inglés V 45 30 75 4
Integragio Social e Cultural V 45 15 60 2
Total... ..o voe oo 135 45 15 195 10
FormagZo cientifica Lingua Estrangeira II — Alem3o, Francés ou Espanhol V 45 30 75 3
Matemética V 30 15 45 2
Total.. ..........c...cooeeveiiaannnn 75 45 120 5
Formagdo técnica Teoria do Servigo de Restauragdo ¢ Bebidas V 30 30 1
Servigo de Restauragio e Bebidas V — Servigo de Classico I11 90 90 2
Controlo de Custos III 15 15 1
Empreendedorismo [ 15 15 1
Gesto da Carreira | 15 15 1
Total... ... ... ..o ieeecan 75 90 150 6
Total global do 5° semestre... 285 90 105 480 21
6.° semestre
Componente Moédulo Carga horéria
Teorica | Tutorial | Prética Total | Créditos
Formagdo socio-cultural S6 introdugdo semestral — | dias.
Portugués VI 45 15 60 KR7S
Lingua Estrangeira I — Inglés VI 45 30 75 4
Integragdo Social ¢ Cultural VI 45 15 60 2%
Total... .. oo oo i 135 45 15 195 10
Formagio cientifica Lingua Estrangeira I - Alemdo, Francés ou Espanhol VI 30 30 60 3
Matemética VI 30 15 45 2
Total... ... ... v, 60 45 105 5
Formagio técnica Teoria do Servigo de Restauragio e Bebidas VI 15 15 1
Servigo de Restauragdo ¢ BebidasV I- Servigo de Classico [V 90 90 1
Servigo de Restauragdo ¢ Bebidas VI - Servigos Especiais 90 90 2
Empreendedorismo II 15 15 1
Gestdo da Carreira I 15 15 1
Total... ... ... ... oo 45 180 225 6
Total global do 6° semestre... 240 90 195 525 21
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Anexo | da Portaria n.° 73/2009, de 9 de Julho (Cont.)
Plano curricular do curso de operacdes turisticas e hoteleiras
1. ano
1.° semestre
Componente Médulo Carga horéria
Tebrica | Tutorial | Prética Total Créditos
Formag@o sécio-cultural St introdugfio semestral — 5 dias.
Portugués I 45 45 3
Lingua Estrangeira I - Inglés | 45 15 60 3
Integragdo Social e Cultural I 45 15 60 2%
Total... ..o oo, 135 30 165 8%
Formag#o cientifica Lingua Estrangeira II — Alemdo, Francés ou Espanhol I 45 45 3
Matemética I 30 10 40 1Y%
Total............cccoonvurnn.. 75 10 85 4%
Formagdo técnica Teoria de Cozinha/Pastelaria I 15 15 l
Cozinha/Pastelaria [ — Cozinha Fria e Cozinha Quente 45 45 1
Teoria do Servigo de Restauragio e Bebidas I 15 15 1
Servigo de Restauragfio e Bebidas I - Servigo de Buffet 45 45 1
Teoria do Alojamento I 30 30 1
Alojamento I - Front Office e Servigo de Andares 45 45 Y2
Turismo I 15 15 Ya
Técnicas de Comunicago 15 15 1
AplicagBes Informéticas I - Word e PowerPoint 15 15 1
Total...........ccoocovvrernn, 105 135 240 8
Total global do 1° semestre... 315 10 165 490 21
2.° semestre
Componente Médulo Carga horéria
Teobrica | Tutorial | Pratica Total | Créditos
Formago sécio-cultural S2 introdug8o semestral — 1 dias.
Portugués I1 45 45 3
Lingua Estrangeira I — Inglés II 45 15 60 3
Integragdo Social e Cultural 11 45 15 60 2%
Total .. ..o 135 30 165 8V
Formagdo cientifica Lingua Estrangeira I — Alemdo, Francés ou Espanhol Il 45 45 3
Matemética I1 30 10 40 1%
Total... ... ..o 75 10 85 4
Formag#o técnica Teoria de Cozinha/Pastelaria I1 15 15 1
Cozinha/Pastelaria IT — Cozinha Fria e Cozinha Quente 45 45 1
Teoria do Servigo de Restauragio e Bebidas I1 15 15 1
Servigo de Restaurago e Bebidas IT - Servigo de Cafetaria 45 45 1
Teoria do Alojamento [I 30 30 1
Alojamento II — Front Office e Servigo de Andares 45 45 YV
Turismo 11 15 15 Y
Atendimento ¢ Vendas 15 15 1
Aplicagdes Informaticas II - Excel 15 15 1
Total .. ..., 105 135 240 8
Total global do 2° semestre... 315 10 165 490 21
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Anexo | da Portaria n. 73/2009, de 9 de Julho (Cont.)
1.° estagio curricular
Componente Formag3o prética em contexto de trabalho Carga horéria
Teérica | Tutorial | Prética Total Créditos
Formagdo técnica Operagdes Turisticas e Hoteleiras 480 503
Acompanhamento de Estagio 2 20 7
Elaboragfo do Relatorio de Estagio 1
Apresentagdo do Projecto de Estagio
2.° ano
3.° semestre
Componente Médulo Carga horéria
Tedrica | Tutorial | Prética Total | Créditos
Formag#o sécio-cultural S3 introdugfio semestral — 3 dias.
Portugués I11 45 45 3
Lingua Estrangeira I - Inglés II1 45 15 60 3
Integragdo Social ¢ Cultural III 45 15 60 2%
Total... .. oo oo oo, 135 30 165 8
Formag#o cientifica Lingua Estrangeira Il — Alem#o, Francés ou Espanhol II1 45 15 60 3
Matemética 11 30 5 35 1Y%
Total... ... .c.oouvrvcreeiinan 75 5 15 95 4%
Formaggo técnica Teoria do Alojamento IIT -Front Office e Servigo de Andares 30 10 20 60 3
Teoria do Alojamento III —Lavandaria e Areas Piiblicas 15 15 1
Alojamento — Lavandaria e Areas Publicas 60 60 1
Turismo III 45 45 2
Ticketing I 15 15 1
Total... ..o oo eooomvrireerernn, 105 10 80 195 8
Total global do 3° semestre... 315 15 125 455 21
4.° semestre
Componente Médulo Carga horéria
Tebrica | Tutorial | Prética Total Créditos
Formagcdo sécio-cultural S4 introdugfo semestral — 1 dias.
Portugués IV 45 45 3
Lingua Estrangeira I — Inglés IV 45 15 15 75 4
Integragfio Social e Cultural IV 45 1§ 60 2%
Total... oo cvs oo 135 15 30 180 9%
Formagfo cientifica Lingua Estrangeira Il — Alem#o, Francés ou Espanhol IV 45 45 3
Matemética [V 30 5 35 1%
Total.........ccovcvvvvcvni, 75 5 80 4%
Formagdo técnica Teoria do Alojamento IV —Sistema de Gesto de Neg6cio 30 30 60 3
Teoria do Alojamento [V —Gestdo de Equipamentos 15 15 1
Turismo IV 45 45 1
Ticketing 1 15 15 1
Regras e Protocolo Empresarial 15 15 1
Total... ... ... covriieiverneniens 120 30 150 7
Total global do 4° semestre... 330 50 30 410 21
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Anexo | da Portaria n.° 73/2009, de 9 de Julho (Cont.)
2.° estdgio curricular
Componente Formag#o pratica em contexto de trabalho Carga horaria
Tedrica | Tutorial | Prética Total | Créditos
Formagdo técnica Operagdes Turisticas e Hoteleiras 480 503
Acompanhamento de Estagio 2 20 7
Elaborag#o do Relatorio de Estagio 1
Apresentagfio do Projecto de Estgio
3.° ano
5.° semestre
Componente Modulo Carga horéria
Tedrica | Tutorial | Pratica Total Créditos
Formagdo sécio-cultural S5 introdugfo semestral — 3 dias.
Portugués V 45 15 60 3%
Lingua Estrangeira I - Inglés V 45 30 75 4
Integragio Social e Cultural V 45 15 60 2%
Total... ... oo oo, 135 45 15 195 10
Formagdo cientifica Lingua Estrangeira I - Alem#o, Francés ou Espanhol V 45 30 75 3
Matemética V 30 15 45 2
Total... ... .. o oooveecvvceenn, 75 45 120 5
Formagfo técnica Teoria do Alojamento V — MICE/MI 60 60 2
Turismo V 30 30 1
Turismo de Lazer ¢ Resorts | 30 30 1
Empreendorismo I 15 15 1
Gesto da Carreira | 15 15 1
Total... ... oo, 150 150 6
Total global do 5° semestre... 360 90 15 465 21
6.° semestre
Componente Médulo Carga horéria
Teérica | Tutorial | Pratica Total Créditos
Formagdo socio-cultural S6 introdugdo semestral — 1 dias.
Portugués VI 45 15 60 3%
Lingua Estrangeira I - Inglés VI 45 30 75 4
Integragdo Social ¢ Cultural VI 45 15 60 2%
Total... ..o vovconncnivsios 135 45 15 195 10
Formagdo cientifica Lingua Estrangeira II — Alem3o, Francés ou Espanhol VI 30 30 60 3
Matematica VI 30 15 45 2
Total... ... ..o, 60 45 105 5
Formagdo técnica Teoria do Alojamento VI — Introdugio & Gestdo da Receita 30 30 1
Turismo VI 30 30 1
Turismo de Lazer e Resorts II 30 30 2
Empreendedorismo I1 15 15 1
Gestdo da Carreira I 15 15 1
Total... ..o oo oo, 120 120 6
Total global do 6° semestre... 315 90 15 420 21




Toda a correspondéncia relativa a anincios e a assinaturas do Jorna Oficia deve ser dirigida & Direccéo
Regional da Administragdo da Justica.

Os pregos por lauda ou por fraccéo de lauda de andincio s&0 os seguintes:

Umalauda............... €159l cada €15,91,
Duaslaudas..............£1734cada € 34,68;
Tréslaudas ..............£€28,66cada € 85,98,
Quatrolaudas. . ........... £ 30,56 cada € 122,24,
Cincolaudas ............. € 31,74 cada € 158,70;
Seisoumaislaudas........ £ 38,56 cada € 231,36

A estes valores acresce 0 imposto devido.

NUmeros e Suplementos - Prego por pdgina€ 0,29

Anual Semestral
UmaSérie.................E£27,66 €13,75;
Duas Séries................£€5238 € 26,28,
TrésSéries ................£€6378 € 31,95;
Completa .................€7498 € 37,19.

Aestes valores acrescem os portes de correio, (Portarian.© 1/2006, de 13 de Janeiro) e o imposto devido.
Divisdo do Jorna Oficial
Divisdo do Jornal Oficia
NUmero 181952/02

Preco deste nimero: € 3,62 (IVA incluido)



