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VICE-PRESIDENCIA DO GOVERNO REGIONAL E
DOS ASSUNTOS PARLAMENTARES E
SECRETARIA REGIONAL DE EDUCACAOQ,
CIENCIA E TECNOLOGIA

Portaria n.° 111/2020
de 2 de abril

O Decreto Regulamentar Regional n.° 19/2020/M, de 6
de marco, definiu a misséo, atribuicdes e competéncias e 0
tipo de organizacdo interna da Direcdo Regional de
Administragdo  Escolar, da Secretaria Regional de
Educacéo, Ciéncia e Tecnologia.

Importa agora, no desenvolvimento daquele decreto
regulamentar regional, determinar a estrutura nuclear dos
servicos e as competéncias das respetivas unidades
organicas, bem como a dotacdo das unidades organicas
flexiveis.

Assim:

Ao abrigo do artigo 5.° do Decreto Regulamentar
Regional n.° 19/2020/M, de 6 de marco e do n.° 4 do artigo
21.° do Decreto Legislativo Regional n.° 17/2007/M, de 12
de novembro, alterado pelos Decretos Legislativos
Regionais n.°s 24/2012/M, de 30 de agosto, 2/2013/M, de 2
de janeiro e 42-A/2016, de 30 de dezembro, manda o
Governo Regional da Madeira, através do Vice-Presidente
do Governo Regional e dos Assuntos Parlamentares e do
Secretario Regional de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia,
aprovar o seguinte:

SECCAO |
Objeto e estrutura

Artigo 1.°
Objeto

E aprovada a estrutura nuclear da Direcdo Regional de
Administragdo Escolar, abreviadamente designada por
DRAE, e definidas as atribuicbes e competéncias das
respetivas unidades organicas.

Aurtigo 2.°
Estrutura nuclear

A DRAE estrutura-se nas seguintes unidades orgéanicas
nucleares:

a) Direcdo de Servigos de Recursos Humanos N&o
Docentes;

b) Direcdo de Servicos de Recursos
Docentes e Administracéo Escolar;

c) Direcdo de Servicos de Planeamento e Gestéo;

d) Direcéo de Servigos de Assuntos Juridicos;

e) Direcdo de Servicos de Desenvolvimento Organi-
zacional;

f)  Observatério de Educacdo da Regido Autdnoma da
Madeira.

Humanos

SECCAO Il
Unidades organicas nucleares

Artigo 3.°
Direcéo de Servicos de Recursos Humanos N&o Docentes

1- A Direcéo de Servigos de Recursos Humanos Néo
Docentes,  abreviadamente  designada  por
DSRHND, é a unidade orgéanica de coordenacédo e
apoio a DRAE na area de recursos humanos nédo
docentes.
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2 - A DSRHND compete, designadamente:

a)

b)

c)

d)

€)

f)

9)

h)

)

Coordenar a gestdo dos recursos humanos nao
docentes das organizacBes escolares da rede
publica da Regido Auténoma da Madeira,
abreviadamente desighada por RAM, e dos
servicos que integram a administracdo direta
da Secretaria Regional de Educacéo, Ciéncia e
Tecnologia, doravante designada por SRE,
que ndo possuam unidades organicas de
gestdo de recursos humanos, emanando
orientacfes para 0s demais organismos desta
secretaria regional;

Propor e definir critérios gerais de gestdo das
carreiras dos trabalhadores dos servigos da
SRE, emanando orientagdes sobre a aplicagédo
da lei, de acordo com as politicas definidas
para a administracdo publica regional, bem
como adequando aqueles critérios aos
trabalhadores ndo docentes das organizacdes
escolares;

Propor e coordenar 0s procedimentos
necessarios a aplicagdo do sistema de
avaliagdo de desempenho dos recursos
humanos ndo docentes das organizacGes
escolares da rede publica da RAM, bem como
dos trabalhadores dos servicos da SRE;
Coordenar os procedimentos necessarios a
mobilidade dos trabalhadores por referéncia
ao sistema centralizado de gestdo da SRE,
com vista a adocdo de medidas que visem
suprir as respetivas necessidades, num quadro
de rigor orcamental;

Instruir os procedimentos concursais dos
recursos humanos ndo docentes, das
organizagbes escolares e dos servigos que
integram a administragdo direta da SRE, que
ndo possuam unidades organicas de gestdo de
recursos humanos, emanando orientacfes para
0os demais organismos desta secretaria
regional,

Proceder a elaboragdo dos processos de
constituicdo da relagdo juridica de emprego
até a cessagdo, dos recursos humanos nado
docentes, das organizacBes escolares e dos
servicos que integram a administracdo direta
da SRE, que ndo possuam unidades organicas
de gestdo de recursos humanos, emanando
orientacfes para os demais organismos desta
secretaria regional;

Articular com o Instituto de Emprego da
Madeira, IP-RAM, a colocacdo de trabalha-
dores nos servicos da SRE que integram a
administracdo direta que ndo possuam
unidades orgénicas de gestdo de recursos
humanos, bem como nas organizacBes
escolares da rede publica da RAM, no ambito
de programas daquele Instituto;

Colaborar com a unidade organica da DRAE
responsavel pela elaboragdo do balango social,
fornecendo os elementos necessarios & sua
execucao;

Proceder a atualizacdo do cadastro dos
trabalhadores ndo docentes dos estabeleci-
mentos de educacédo e ensino privados;
Assegurar a atualizagdo de dados relativos aos
recursos humanos ndo docentes, nas bases de
dados disponiveis, dos servicos da SRE que
integram a administracdo direta que néo
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k)
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possuam unidades organicas de gestdo de
recursos  humanos, bem como  das
organizacBes escolares da rede publica da
RAM;

Apresentar iniciativas de esclarecimento e
atualizacdo técnica aos trabalhadores das
organizagBes escolares publicas, orientada
para os respetivos conteddos funcionais;
Apresentar, no ambito das suas &reas de
atuacdo e em articulagio com as demais
unidades organicas, propostas de diplomas e
regulamentos.

3- A DSRHND ¢é dirigida por um diretor de servigos,
cargo de direcdo intermedia de 1.° grau.

Artigo 4.°

Direcéo de Servigos de Recursos Humanos Docentes e

Administracdo Escolar

1- A Diregdo de Servigos de Recursos Humanos
Docentes e Administracdo Escolar, abreviadamente
designada por DSRHDAE ¢é a unidade organica de
coordenacao e apoio & DRAE na &rea dos recursos
humanos docentes e da administragdo e gestdo das
organizages escolares.

a)

b)

d)

9)

h)

)

k)

A DSRHDAE compete, designadamente:

Acompanhar a organizagdo e funcionamento
das organizacbes escolares, promovendo o
respetivo desenvolvimento organizacional e a
sua autonomia;

Criar mecanismos de apoio, monitorizacao e
avaliacdo, no ambito dos recursos humanos
docentes e da administracdo e gestdo das
organizacdes escolares;

Apurar, em colabora¢do com as organiza¢des
escolares, as necessidades de recursos
humanos docentes e desencadear 0s respetivos
procedimentos de concurso e de mobilidade;
Coordenar a gestdo dos recursos humanos
docentes das escolas da rede publica e emanar
orientacbes para 0s organismos onde se
encontrem em exercicio de fungGes;

Colaborar com outros organismos da SRE
nos processos de planificagdo e reorganizagdo
da rede escolar publica;

Apresentar, no dmbito das suas atribuigdes e
em articulagdlo com as demais unidades
organicas, propostas de diplomas e
regulamentos;

Atualizar e propor o desenvolvimento das
bases de dados, efetuando a analise relativa
aos recursos humanos docentes das escolas,
com o objetivo de obter indicadores que
permitam a sua gestdo eficiente;

Monitorizar o sistema de avaliacdo do
desempenho dos docentes e propor medidas
tendentes ao seu desenvolvimento;
Proporcionar apoio aos estabelecimentos de
educacdo e ensino da rede privada em
matérias relacionadas com a carreira docente;
Proceder a atualizacdo do cadastro dos
docentes dos estabelecimentos de educacédo e
ensino da rede privada;

Apresentar iniciativas de esclarecimento e
atualizacdo técnica dos trabalhadores das
organizacBGes escolares publicas, orientada
para os respetivos conteddos funcionais.

3-

1-

A DSRHDAE ¢é dirigida por um diretor de
servicos, cargo de direcdo intermédia de 1.° grau.

Artigo 5.°

Direcéo de Servigos de Planeamento e Gestdo

A Direcdo de Servigos de Planeamento e Gestdo,
abreviadamente designada por DSPG, é a unidade
organica de coordenacdo e apoio a DRAE em
matéria de planeamento estratégico e organi-
zacional, processamento de remuneragdes, abonos
e regalias sociais, aquisicdo de bens e servicos,
gestdo dos recursos patrimoniais, expediente e
arquivo.

A DSPG compete, nomeadamente:

a)

b)

c)

d)

f)

9)
h)
i)
)

k)

Analisar procedimentos internos e efetuar o
planeamento organizacional da DRAE, em
matéria de gestdo financeira, assegurando o
controlo processual e procedimental;
Assegurar, no ambito das suas atribuicGes e
em articulagdo com as demais unidades
organicas, 0 apoio & gestdo das organizagdes
escolares, com vista a promocdo de uma
eficiente resposta aos parceiros da DRAE;
Elaborar a proposta de orgcamento de
funcionamento da DRAE e monitorizar a
respetiva execucéo;

Elaborar a proposta de orcamento com
despesas de pessoal dos servi¢os que integram
a administracdo direta da SRE, que ndo
possuam unidades organicas de gestdo de
recursos humanos,

Gerir/facompanhar o  processamento  de
remuneracBes, abonos e regalias sociais dos
recursos humanos da DRAE e dos servicos
simples da SRE.

Disponibilizar  informacdo e apresentar
iniciativas de esclarecimento e atualizacdo
técnica, no ambito das suas competéncias, aos
trabalhadores das organizagdes escolares
publicas, orientada para 0s respetivos
conteudos funcionais;

Desencadear os procedimentos tendentes a
aquisicdo ou locacdo de bens e servigos da
DRAE;

Assegurar a gestdo documental da DRAE;
Acompanhar a gestdo patrimonial
recursos afetos a DRAE;

Assegurar a gestdo dos arquivos corrente,
intermédio e definitivo da DRAE e da Direcao
Regional do Planeamento, Recursos e Infra-
estruturas;

Executar os procedimentos administrativos
inerentes a operacionalizacdo dos regula-
mentos arquivisticos da DRAE e das
organizag@es escolares.

dos

A DSPG é dirigida por um diretor de servigos,
cargo de direcdo intermédia de 1.° grau.

Artigo 6.°

Direcdo de Servicos de Assuntos Juridicos

A Direcdo de Servicos de Assuntos Juridicos,
adiante designada por DSAJ, é a unidade organica
gue visa assegurar apoio técnico-juridico 8 DRAE.
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Compete a DSAJ o seguinte:

a) Emitir pareceres e elaborar estudos juridicos
no ambito das atribuicGes da DRAE;

b) Apreciar e emitir pareceres relativamente a
propostas de diplomas e de regulamentos que
Ihe sejam submetidos no &mbito das
atribuicGes da DRAE;

c) Colaborar, com as demais unidades organicas,
na elaboracdo de propostas de diplomas e
regulamentos;

d) Assegurar apoio juridico a DRAE por forma a
viabilizar a adequada resposta ou tomada de
decisdo nos diversos procedimentos, designa-
damente em sede de reclamacgdes e recursos
hierarquicos;

e) Proceder a recolha e divulgacdo de legislacdo
relevante para o contexto de atribuicdes da
DRAE;

f)  Prestar apoio técnico-juridico as restantes
unidades organicas da DRAE;

g) Prestar apoio técnico-juridico as organizagdes
escolares;

h) Coadjuvar a estrutura juridica do Gabinete do
Secretario Regional de Educacéo, Ciéncia e
Tecnologia, no &ambito dos processos
contenciosos da SRE, nas &reas de atribuicdo
da DRAE.

A DSAJ é dirigida por um diretor de servigos,
cargo de direcdo intermédia de 1.° grau.

Artigo 7.°

Direcéo de Servicos de Desenvolvimento Organizacional

1-

A Direcdo de Servicos de Desenvolvimento Orga-
nizacional, abreviadamente designada por DSDO,
¢ a unidade orgéanica de apoio ao planeamento
estratégico e ao desenvolvimento organizacional
das escolas.

Compete a DSDO o seguinte:

a) Contribuir de forma ativa para a organizagao,
planeamento, desenvolvimento e qualidade do
sistema educativo regional, mediante a valori-
zagdo da escola e dos profissionais de
educacao;

b) Contribuir para o aprofundamento da
descentralizagdo da administracdo educativa
regional e consequente refor¢o da autonomia
das organizacdes escolares;

c) Apoiar e agilizar o trabalho com e das escolas,
no ambito das competéncias desta direcdo de
servicos, articulando a acdo com as demais
unidades organicas da DRAE;

d) Colaborar na andlise e reflexdo sobre matérias
propostas pelas demais unidades organicas da
DRAE;

e) Prestar apoio direto as organizacGes escolares
em materias do ambito das competéncias
desta direcdo de servicos;

f)  Contribuir para a elevacdo progressiva dos
niveis de exigéncia na realizacdo dos
instrumentos de autonomia e de gestdo das
organizac@es escolares;

g) Fomentar trabalho colaborativo com e entre as
organizacBes escolares tendo em vista
encontrar solucGes para problemas comuns;

h) Identificar boas praticas organizacionais nas
estruturas da educagdo e incentivar a sua
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partilha, exponenciando os conhecimentos e
experiéncias adquiridas por forma a promover
a melhoria da qualidade dos servicos
educativos prestados;

i) Proceder ao levantamento de necessidades de
formacdo, em colaboragdo com as demais
unidades organicas da DRAE, nas areas da
competéncia desta direcdo regional e
desenvolver esforgos no sentido de prover a
sua realizagdo;

j)  Planear, desenvolver, acompanhar e coordenar
um projeto regional de avaliacdo das
organizages escolares.

A DSDO ¢ dirigida por um diretor de servicos,
cargo de direcdo intermédia de 1.° grau.

Artigo 8.°
Observatorio de Educacdo da RAM

O Observatorio de Educacdo da Regido Auténoma
da Madeira, abreviadamente designado por
OERAM, é a unidade orgénica de producdo e
anélise de informagdo apoiando tecnicamente a
formulacdo de politicas e a monitorizacdo e
avaliacdo dos resultados do sistema educativo
regional.

Ao OERAM compete, designadamente:

a) Prestar apoio técnico estatistico em matéria de
formulagdo, acompanhamento e avaliagdo das
politicas, prioridades e objetivos da SRE;

b) Garantir, a nivel regional, a recolha, producéo e
divulgacdo de dados para fins estatisticos,
resultante de fontes administrativas e operacdes
estatisticas de inquiricdo direta, nas areas de
intervencdo da SRE, que permitam também
satisfazer as necessidades do Sistema Estatistico
Nacional, abreviadamente designado por SEN,
no dominio das estatisticas da educacéo;

c) Assegurar a intervengdo na estrutura e gestdo
das bases de dados da rede escolar regional,
de forma a garantir a sua subordinacdo as
necessidades de tratamento e produgdo de
informagcdo estatistica adequada, no quadro do
sistema educativo nacional;

d) Assegurar a adequada articulagio com os
organismos competentes no ambito do SEN,
garantindo a execucdo e o acompanhamento
do protocolo existente em matéria de
informac&o relativa aos sistemas de educacéo
e formacdo profissional, tendo em vista a
harmonizacdo estatistica e a intercomu-
nicabilidade de dados;

e) Assegurar a realizacdo da investigacdo e
estudos que contribuam para a formulagéo, o
acompanhamento e a avaliacdo da politica e
préticas educativas, com vista & qualidade do
sistema educativo regional;

f) Elaborar e apoiar a criacdo de novos
instrumentos de recolha e anélise de dados,
das organizacBes escolares da RAM e dos
servicos da SRE;

g) Assegurar a disponibilizacdo de informacéo
de suporte a tomada de decisdo e a produgdo
de conhecimento para divulgacao;

h) Contribuir para o desenvolvimento de um
sistema de consulta direto e acessivel, e
promover a divulgacdo da informacdo junto
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dos servicos decisores e executores, bem
como dos profissionais e publico em geral, de
um modo atempado e eficiente;

i) Celebrar protocolos de cooperacdo com
universidades, parceiros sociais e entidades
publicas e privadas regionais, nacionais e
internacionais, com vista ao desenvolvimento
de estudos e criacdo de conhecimento sobre o
setor da educacdo na RAM, num contexto
globalizado;

j) Promover a realizacgdo de seminarios,
workshops e debates tendentes a um melhor
conhecimento das problematicas associadas a
educacéo e formacdo;

k) Promover a literacia estatistica;

) Assegurar a articulagdo com os demais
servicos da SRE, no sentido de garantir a
disponibilidade de informagdo necessaria a
viabilizac8o dos projetos do OERAM;

m) Assegurar, no &mbito das suas atribuicdes e
em articulagdlo com as demais unidades
organicas, 0 apoio a gestdo das organizagdes
escolares, com vista a promogdo de uma
eficiente resposta aos parceiros da DRAE.

O OERAM é dirigido por um diretor de servicos,
cargo de dire¢do intermédia de 1.° grau.

Na direta dependéncia do OERAM funcionam os

seguintes gabinetes:

a) Gabinete de Estatistica e Indicadores;

b) Gabinete de Estudos e Inquéritos;

c) Gabinete de Inovagdo e Conhecimento;

d) Gabinete de Comunicagdo e Difusdo Esta-
tistica.

Artigo 9.°
Gabinete de Estatistica e Indicadores

Compete ao Gabinete de Estatisticas e Indicadores,

abreviadamente designado por GEI:

a) Prestar apoio técnico estatistico em matéria de
formulacdo, acompanhamento e avaliacdo das
politicas, prioridades e objetivos da SRE;

b) Produzir, organizar e manter atualizada, com
respeito pelas normas legais relativas a andlise
e producao estatistica, uma base de dados de
informacdo estatistica relativa ao sistema
educativo regional;

c) Assegurar a recolha, tratamento e analise da
informacdo de base a producédo de estatisticas
e indicadores em articulagdo com o sistema
estatistico nacional;

d) Consolidar e manter atualizado um sistema de
indicadores de monitorizacdo e avaliacdo das
politicas educativas;

e) Colaborar com os servicos da administracdo
publica regional de forma a garantir a
adequacdo das suas fontes de dados
administrativos as necessidades de tratamento
e producdo de informacdo estatistica, no
quadro do sistema estatistico nacional.

O GEI é coordenado por um trabalhador, integrado
na carreira de técnico superior ou numa carreira
especial para cujo provimento seja exigivel
licenciatura, indicado por despacho do Diretor
Regional.
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Artigo 10.°
Gabinete de Estudos e Inquéritos

Compete ao Gabinete de Estudos e Inquéritos,

abreviadamente designado por GDEI, o seguinte:

a) Criar e implementar novos instrumentos de
recolha e analise de dados das organizacGes
escolares e do sistema educativo da RAM, que
promovam mais e melhor conhecimento sobre

0 setor;

b) Garantir, a nivel regional, a recolha, trata-
mento, produgdo e andlise de dados
resultantes da aplicacdo de inquéritos

regionais, nacionais e comunitarios, no &mbito
do sistema educativo regional;

c¢) Desenvolver e coordenar estudos sobre
fendmenos sociais, econémicos e ambientais
que influenciam o setor da educac&o, de forma
a estimular o seu desenvolvimento e apoiar 0s
processos de decisdo politica;

d) Desenvolver e aplicar conceitos e
metodologias para a recolha, tratamento e
analise de dados;

e) Colaborar com todos os servicos da SRE na
criacdo de instrumentos para recolha e
tratamento de informacao estatistica.

O GDEI é coordenado por um trabalhador,
integrado na carreira de técnico superior ou numa
carreira especial para cujo provimento seja exigivel
licenciatura, indicado por despacho do Diretor
Regional.

Artigo 11.°
Gabinete de Inovacdo e Conhecimento

Compete ao Gabinete de Inovacdo e Conheci-

mento, abreviadamente designado por GIC:

a) Analisar e contribuir, em articulagdo com
outros servigos e organizacOes escolares para
a construcdo de projetos dos estabelecimentos
de educacdo e de ensino, que conduzam ao
sucesso escolar, combatam o abandono
escolar e promovam a qualidade do sistema
educativo regional;

b) Identificar, em articulagdo com outros
servicos da SRE, boas praticas organizativas e
pedagdgicas que contribuam para promover o
sucesso educativo e incentivar a sua partilha;

c) Celebrar protocolos de cooperacdo com
universidades, parceiros sociais e entidades
pUblicas e privadas regionais, nacionais e
internacionais, com vista ao desenvolvimento
de estudos e criacdo de conhecimento sobre o
setor da educacdo na RAM num contexto
globalizado e acompanhar os protocolos
celebrados;

d) Construir um quadro de informagdes sobre o
funcionamento dos estabelecimentos de
educacao e de ensino, integrando e contextua-
lizando a interpretacdo dos resultados de
forma a potenciar a autoandlise critica;

e) Participar em processos nacionais e
internacionais de avaliacdo dos sistemas
educativos,  fornecendo informacdo e
recolhendo experiéncias comparadas e termos
internacionais de referéncia;
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f) Promover a criagho de conhecimento
especializado sobre fendmenos que direta e
indiretamente influenciem o setor da
educacdo, passivel de estimular o desenvolvi-
mento do setor, de apoiar 0s processos de
decisdo politica e a atividade cientifica,
educativa, econdmica e social, de forma
sustentada.

O GIC é coordenado por um trabalhador, integrado
na carreira de técnico superior ou numa carreira
especial para cujo provimento seja exigivel
licenciatura, indicado por despacho do Diretor
Regional.

Artigo 12.°
Gabinete de Comunicacéo e Difusdo Estatistica

1- Compete ao Gabinete de Comunicacéo e Difusdo

Estatistica, abreviadamente designado por GCDE:

a) Divulgar a informagdo recolhida junto dos
servigos decisores e executores, bem como da
comunidade cientifica, educativa e do publico
em geral;

b) Contribuir para o desenvolvimento de um
sistema de consulta direto e acessivel, e a sua
divulgagdo de um modo atempado e eficiente;

c) Realizar acbes de divulgagfo, seminarios,
workshops e debates tendentes a um melhor
conhecimento das problemaéticas associadas a
educacao;

d) Criar documentos de informagdo destinados a
divulgacdo publica e de suporte a tomada de
decisdo pelas estruturas da SRE e orga-
nizacOes escolares;

e) Assegurar a interligacdo e articulagcdo, no
dominio dos sistemas de informacdo, com
outros organismos da administracdo publica;

f)  Colaborar na promocdo da literacia estatistica
junto da comunidade escolar e da sociedade
em geral.

O GCDE é coordenado por um trabalhador,
integrado na carreira de técnico superior ou numa
carreira especial para cujo provimento seja exigivel
licenciatura, indicado por despacho do Diretor
Regional.

SECCAO Il
Unidades organicas flexiveis

Artigo 13.°
Unidades organicas flexiveis

O numero méximo de unidades orgénicas flexiveis da
DRAE ¢ fixado em quatro.

SECCAO IV
Disposigdes finais e transitorias

Artigo 14.°
Norma transitéria

Mantém-se as comissdes de servigo dos titulares dos
cargos de direcdo intermédia de 1.° grau da Direcdo de
Servigos de Recursos Humanos das Escolas e Servigos
como Diretor de Servigos de Recursos Humanos Né&o
Docentes, da Direcdo de Servicos de Administracdo Escolar
e Recursos Humanos Docentes como Diretor de Servigos

de Recursos Humanos Docentes e Administracdo Escolar,
da Direcdo de Servicos de Planeamento e Gestdo, da
Direcdo de Servicos de Assuntos Juridicos e do
Observatério de Educagdo da Regido Autonoma da
Madeira.

Artigo 15.°
Norma revogatéria

E revogada a Portaria n.° 67/2016, de 25 de fevereiro,
alterada pelas Portarias n.°% 211/2016 e 65/2018,
respetivamente de 18 de maio e de 28 de fevereiro.

Artigo 16.°
Entrada em vigor

A presente portaria entra em vigor no dia seguinte ao da
sua publicagéo.

Vice-Presidéncia do Governo Regional e dos Assuntos
Parlamentares e Secretaria Regional de Educacéo, Ciéncia e
Tecnologia, aos 31 dias de mar¢o de 2020.

O VICE-PRESIDENTE DO GOVERNO REGIONAL E DOS
ASSUNTOS PARLAMENTARES, Pedro Miguel Amaro de
Bettencourt Calado

O SECRETARIO REGIONAL DE EDUCACAO, CIENCIA E
TECNOLOGIA, Jorge Maria Abreu de Carvalho

VICE-PRESIDENCIA DO GOVERNO REGIONAL E
DOS ASSUNTOS PARLAMENTARES E 5
SECRETARIA REGIONAL DE SAUDE E PROTECAO
CIVIL

Portaria n.® 112/2020
de 2 de abril

Dando cumprimento ao disposto no artigo 22.° do
Decreto-Lei n.° 197/99, de 8 de junho, por referéncia ao
disposto na alinea f) do n.° 1 do artigo 14.° do Decreto-Lei
n. 18/2008, de 29 de janeiro, manda o Governo Regional,
através do Vice-Presidente do Governo Regional e dos
Assuntos Parlamentares e do Secretario Regional de Saude
e Prote¢do Civil, o seguinte:

1. Redistribuir e alterar os encargos orcamentais
previstos na Portaria n.° 602/2019, de 15 de
novembro, publicada no JORAM, | Série, n.° 180,
para a aquisicdo de material para cirurgia aberta e
laparoscopica, para o Servico de Salde da Regido
Auténoma da Madeira, E.P.E., pelo prazo de 1
(um) ano, com possibilidade de renovagdo por
idénticos periodos, até ao limite maximo de 3 (trés)
anos de vigéncia, com o preco base global de EUR
552.420,00 (quinhentos e cinquenta e dois mil,
quatrocentos e vinte euros), acrescido de IVA, na
forma abaixo indicada:

Ano Econémico de 2020 ................. € 184.140,00;
Ano Econémico de 2021 ................. € 184.140,00;
Ano Econémico de 2022 ................. € 184.140,00.

2. A despesa emergente do contrato a celebrar esta
prevista na fonte de financiamento 319,
classificacdo econémica D.02.01.11 do orcamento
do Servico de Salde da Regido Auténoma da
Madeira, E.P.E. para 2020.
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3. Os encargos para 0S anos seguintes serdo
considerados nos respetivos orgamentos.

4. A importancia fixada para cada ano economico
podera ser acrescida do saldo apurado no ano
anterior.

5. Esta Portaria entra em vigor no dia seguinte ao da
sua publicacéo.

Vice-Presidéncia do Governo Regional e dos Assuntos
Parlamentares e Secretaria Regional de Salde e Protecao
Civil, no Funchal, aos 27 dias do més de marco de 2020.

O VICE-PRESIDENTE DO GOVERNO REGIONAL E DOS
ASSUNTOS PARLAMENTARES, Pedro Miguel Amaro de
Bettencourt Calado

O SECRETARIO REGIONAL DE SAUDE E PROTECAO CIVIL,
Pedro Miguel de Camara Ramos

VICE-PRESIDENCIA DO GOVERNO REGIONAL E
DOS ASSUNTOS PARLAMENTARES

DIRECAO REGIONAL DA ADMINISTRACAO DA JUSTICA
Declaragéo de retificagao n.° 15/2020

Por terem sido omitidos os artigos 12.° até 27.° da
Portaria n.° 99/2020, de 30 de marco procede-se a
republicacdo da mesma na integra.

SECRETARIA REGIONAL DE AGRICULTURAE
DESENVOLVIMENTO RURAL

Portaria n.° 99/2020
de 30 de margo

Cria a Camara de Provadores dos Produtos Agricolas e
Agroalimentares da Regido Auténoma da
Madeira - AgroSenseLab, e regulamenta o seu
funcionamento

Sd0 muitos e diversos os produtos agricolas e
agroalimentares obtidos no territdrio da Regido Auténoma
da Madeira (RAM), cujos modos de producdo integram o
patrimonio cultural imaterial madeirense e portosantense, o
qual importa proteger e preservar.

Esta forte ligacdo ou pertenca resulta de provirem de
material ~ vegetal autdctone, incluindo variedades
tradicionais e regionais de hortofruticolas e restante
material espontaneo adaptado as condicOes agroecologicas
locais, e de serem fruto da atividade de geracBes de
agricultores, do seu saber fazer, e das técnicas tradicionais
de preparacdo dos alimentos utilizadas ao longo dos tempos
nas ilhas da Madeira e do Porto Santo na producéo
domeéstica, artesanal e industrial de bens alimentares.

Os produtos agricolas e agroalimentares tradicionais da
RAM, sdo bens que advém das atividades agricola, pecuaria
e das pescas, bem como da transformacgdo artesanal, da
agroindudstria tradicional, da docaria conventual e da
gastronomia tipica 0s quais, entre outros aspetos,
apresentam caracteristicas proprias e ou uma reputacdo e
notoriedade que estdo intrinsecamente ligadas a sua origem
madeirense ou portosantense e aos modos particulares de
producdo adotados pelos agricultores e por outros

produtores locais que comprovadamente permanecem
inalterados ha, pelo menos, 30 anos.

Entre estes produtos destacam-se: nos frutos e produtos
horticolas frescos tipicos da agricultura local, a banana, a
anona, o abacate, a papaia, 0 maracuja, 0 mango e 0
tabaibo, bem como a cebola, a batata-doce, o inhame e a
pimpinela entre outros; nos produtos agroalimentares, o
“pdo de casa”, o “bolo do caco”, outros bolos e broas
tradicionais, como as queijadas madeirenses e 0s bolos e
broas de mel-de-cana, o préprio mel-de cana, o requeijdo e
as sidras madeirenses, para além dos rebucados, doces e
geleias a base de frutos e as ervas aromaticas regionais ou
0s méis resultantes da flora local, e, nos produtos
transformados das pescas, 0 gaiado seco e as lapas de
escabeche.

Embora ndo constituam escopo deste diploma, ndo se
poderé deixar de referir que entre as producdes tradicionais
encontram-se as do setor do vinho, designadamente o
secular “Vinho Madeira-DO”, os vinhos de mesa
“Madeirense-DO” e “Terras Madeirenses- 1G”, e as do
setor das bebidas espirituosas como o “Rum da Madeira-
-1G”, também conhecido por “aguardente de cana” ou “rum
agricola”, e os licores, com destaque para a ‘“Poncha da
Madeira-1G”, produtos estes que devido as caracteristicas
especiais que lhes s8o conferidas pela sua origem
geografica e a forte notoriedade da sua indicagdo
geografica, gozam ja de um estatuto especial reconhecido
internacionalmente e de um regime de protecdo que, nesta
Regido Autonoma, é gerido pelo Instituto do Vinho, do
Bordado e do Artesanato da Madeira (IVBAM, IP-RAM).

Inicialmente apenas assentes na designada “agricultura
familiar”, os produtos agricolas e agroalimentares
tradicionais da RAM, com o devir do tempo, e em paralelo,
passaram a ser obtidos em exploracbes agricolas
empresariais e em unidades agroindustriais, as quais, na
maioria dos casos, continuam a respeitar os modos
tradicionais de producdo com relevante interesse
etnografico, social e industrial ou a corresponder a
“produtos com historia” que refletem valores de memoria,
autenticidade e singularidade que devem ser transmitidos
fielmente as futuras geragdes.

Por outro lado, verifica-se que os produtos agricolas e
agroalimentares tradicionais madeirenses e portosantenses,
detém uma elevada procura no mercado domeéstico por
serem percecionados pelos consumidores locais e, cada vez
mais, também pelos turistas que visitam o territério, como
“Produtos diferentes”, porque as suas caracteristicas
dependem das condicBes ecoldgicas e antropolégicas da
RAM e respeitam 0s Usos e costumes ancestrais associados
a sua producdo e consumo e, como “Produtos de qualidade
superior” quer do ponto de vista organolético, porque
apresentam aspetos, aromas e sabores que lhes sdo muito
familiares, quer do ponto de vista simbdlico, porque
representam valores patrimoniais, historicos e culturais
ligados a “sua terra”.

Na senda da promocdo e prote¢cdo da genuinidade das
caracteristicas particulares e dos modos de producdo
préprios dos principais produtos agricolas e agroali-
mentares tradicionais, nos dltimos anos foram instituidos
mecanismos de qualificacdo especificos da RAM, como é o
caso dos estabelecidos pelo Decreto Legislativo Regional
n. 20/2006/M, de 12 de junho, que criou as marcas
coletivas de certificacdo Mel de Cana da Madeira, Bolo de
Mel de Cana da Madeira e Broas de Mel de Cana da
Madeira, pelo Decreto Legislativo Regional n.° 6/2011/M,
de 15 de marco, alterados os anexos pela Portaria
n. 12/2015, de 14 de janeiro, que criou a marca Produto da
Madeira e, mais recentemente, pelo Decreto Legislativo
Regional n.° 4/2016/M, de 2 de fevereiro, que fixou o
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regime relativo a producdo e comercializacdo do pao
tradicional da Regido Auténoma da Madeira.

Estes diplomas vieram estabelecer regras gerais
relativas a salvaguarda da origem e dos modos de produgao
dos produtos que abrangem, protegendo-os de algum modo
contra préaticas abusivas de imitacdo ou de usurpacdo da sua
tradicionalidade e origem da produg&o.

No &mbito destes mecanismos de qualificacdo
especificos deverd ainda considerar-se 0 uso do Simbolo
Grafico POSEI, também designado de logotipo das regides
ultraperiféricas da Unido Europeia, destinado a melhorar o
conhecimento e o consumo dos produtos agricolas de
qualidade, em natureza ou transformados, especificos
destas regides, inicialmente criado pelo artigo 31.° do
Regulamento (CEE) n. 1600/92 do Conselho, de 16 de
junho e reinstituido pelo artigo 21.° do Regulamento (UE)
n.0 228/2013 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 13
de margo.

Também com este objetivo, mais recentemente, tem
vindo a ser dinamizada a constituicdo de agrupamentos de
produtores e a elaboracdo de cadernos de especificagOes
que no curto a médio-prazo vao permitir promover o registo
do nome de muitos destes produtos como Denominacao de
Origem Protegida (DOP), como Indicagdo Geografica
Protegida (IGP) ou ainda como Especialidade Tradicional
Garantida (ETG), ao abrigo dos regimes de qualidade da
Unido Europeia instituidos pelo Regulamento (UE)
n.° 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 21
de novembro.

A par da atestacdo da origem e do modo particular de
producdo, além do conhecimento das caracteristicas fisico-
quimicas, microbioldgicas e nutricionais, na definicdo dos
atributos de um dado produto agricola ou agroalimentar
tradicional, e que confirmam ser este distinto de qualquer
outro, assume particular importancia a determinagéo da sua
qualidade sensorial, um poderoso instrumento de medicdo
das percecbes dos consumidores habituais do mesmo que
permite identificar outras caracteristicas essenciais que lhe
conferem a genuinidade e a singularidade, pelo que
necessariamente o estabelecimento do seu “perfil sensorial”
deve ser considerado no respetivo caderno de especifi-
cacdes ou referencial técnico associado.

A mais-valia do registo do nome de um produto agricola
ou de um género alimenticio ao abrigo de um regime de
qualidade da Unido Europeia, ou do uso de uma marca ou
simbolo associado a um mecanismo de qualificacdo
especifico da RAM, estd decisivamente alicercada a
obtencdo da confianga dos consumidores, sendo que esta s6
pode ser conquistada se estiverem implementados sistemas
de verificagéo e de controlo fidveis que permitam garantir-
lhes que o produto em causa estd em conformidade com as
disposicdes do respetivo caderno de especificacdes ou do
referencial técnico que lhe seja aplicavel, assim
favorecendo a devida credibilidade as alegagdes ou a marca
ou simbolo que o diferencia nos mercados.

Neste contexto, também no &mbito dos sistemas de
verificacdo e atestacdo da conformidade ou de certificacio
dos produtos agricolas e agroalimentares tradicionais da
RAM, a anélise sensorial assume especial importancia, ao
envolver, entre muitos outros aspetos, desde a avaliacdo
visual a degustacdo, passando pela forma de apresentagdo,
para a determinacdo da conformidade dos atributos destes
bens com as regras estabelecidas em cadernos de
especificacbes ou outros referenciais técnicos que lhes
sejam aplicaveis.

Porque a constante evolucdo dos gostos e das
necessidades dos consumidores motiva que os produtores
estejam disponiveis para inovar 0s mercados com a
introducdo de novos produtos ou de novas combinagdes ou

formas de apresentacdo dos produtos agroalimentares
regionais, o recurso a analise sensorial proporciona também
uma forma eficiente de perspetivar o grau de aceitacdo e de
aprovacdo pelos consumidores e, dessa forma, contribuir
para minimizar custos e aumentar as probabilidades de
sucesso das novas propostas.

Haverd entdo que criar as condigbes para que seja
possivel proceder, de forma sistematica e na base de
referenciais internacionalmente aceites, a realizagdo da
analise sensorial necessaria a identificagdo e caracterizacdo
dos produtos agricolas e agroalimentares tradicionais da
RAM e, posteriormente, quando colocados no mercado, a
verificacdo da sua conformidade com os atributos
estabelecidos nos cadernos de especificagdes ou nos
referenciais técnicos que Ihes sejam aplicaveis, como ainda
para o desenvolvimento de novos produtos.

Com este objetivo considera-se da maior pertinéncia, no
ambito da Secretaria Regional de Agricultura e
Desenvolvimento Rural, proceder a criacdo de uma Camara
de Provadores que se dedique exclusivamente aos produtos
agricolas e agroalimentares tradicionais da RAM, com
excecdo dos vinhos e bebidas espirituosas ja dotados de um
regulamento préprio.

A Cémara de Provadores a instituir, a funcionar
segundo os principios da independéncia e da objetividade,
designadamente no cumprimento do disposto nas normas de
referéncia internacionais, devera ser constituida por pessoas
com conhecimentos e capacidades técnicas na area da
andlise sensorial para promover a caraterizacdo e
identificacdo dos atributos essenciais a genuinidade dos
produtos agricolas e agroalimentares tradicionais da RAM,
como também para assegurar a avaliagdo da conformidade e
o controlo da qualidade nesta &rea, complementando os
requisitos dos processos de qualificacdo aplicaveis, e
assessorando os produtores no desenvolvimento de novos
produtos.

A metodologia de recrutamento, selecdo, treino e
qualificagdo dos provadores que véo integrar a novel
Céamara de Provadores seguird o preconizado no referencial
normativo NP ISO 8586-1 (2001) - "Analise Sensorial:
Guia Geral para a Selegdo, Treino e Controlo dos
Provadores - Parte 1: Provadores Qualificados".

Haverd igualmente que dotar o funcionamento desta
Camara de Provadores, de um sistema que permita
corresponder a eventuais casos de interposicdo de recurso
por parte dos operadores as deliberacdes que esta tome,
consagrando-se assim o principio da participacdo dos
interessados no exercicio das competéncias publicas em
harmonizagéo com os principios referidos da independéncia
e da objetividade.

Assim, manda o Governo Regional da Madeira, pelo
Secretario Regional de Agricultura e Desenvolvimento
Rural, ao abrigo do disposto nas alineas a), f) e k) do artigo
2.° do Decreto Regulamentar Regional n.° 11/2020/M, de
21 de janeiro, e ainda nas alineas b) e d) do artigo 69.° do
Estatuto Politico-administrativo da Regido Autonoma da
Madeira, aprovado pela Lei n.° 13/91, de 5 de junho, na
redacdo e numeragdo das Leis n.°s 130/99, de 21 de agosto
e 12/2000, de 21 de junho, o seguinte:

CAPITULO |
Disposicdes gerais

Artigo 1.°

Objeto
1- O presente diploma cria a Camara de Provadores
dos Produtos Agricolas e Agroalimentares da
Regido Auténoma da Madeira - AgroSenseLab,
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adiante abreviadamente designada  por
“AgroSenseLab", e cujo Regulamento préprio é
estabelecido no Capitulo Il do presente diploma.

2- A AgroSenseLab tem por missdo assegurar a

analise sensorial dos produtos agricolas e
agroalimentares obtidos na Regido Auténoma da
Madeira (RAM), com excecdo dos provenientes
dos setores da producdo do vinho e das bebidas
espirituosas, com vista a melhor sustentar a
diferenciacdo da sua genuinidade e qualidade
superior, bem como a apoiar o desenvolvimento de
novos produtos desta natureza.

Artigo 2.°
Definicbes

Para efeitos de aplicagdo do presente diploma sdo
consideradas as seguintes definigdes:

a)

b)

c)
d)

e)

f)

9)

h)

)

k)

«Amostra», 0 espécime ou unidade de um
determinado produto que é apresentada para
andlise sensorial;

«Andlise sensorial», a ciéncia relacionada com a
avaliacdo dos atributos organoléticos de um
produto através dos sentidos (vista, olfato, tato,
paladar e, quando aplicavel, ouvido);

«Atributo», a caracteristica percetivel através dos
sentidos no decurso de uma analise sensorial;
«Fator de qualidade», o conjunto de atributos ou
caracteristicas  selecionadas para avaliar a
qualidade total de um determinado produto;

«Juri da prova», o conjunto de provadores
selecionados que, num mesmo momento,
participam na analise sensorial de um determinado
produto ou grupo de produtos;

«Qrganolético», os atributos que caracterizam um
determinado produto que sdo detetados e avaliados
através dos sentidos;

«Painel sensorial», o conjunto de provadores
selecionados que dispdem da capacidade e
competéncia préprias para participar na anélise
sensorial de um determinado produto ou familia de
produtos;

«Perfil sensorial», a descricdo das propriedades
sensoriais de uma amostra de um determinado
produto, que consiste na apresentacdo dos atributos
sensoriais que o caracterizam e na ordem em que
sdo percebidos, podendo também incluir a
indicacdo do valor de intensidade de cada um
desses atributos;

«Perito», a pessoa que através do conhecimento ou
experiéncia com um determinado produto tem
competéncia para emitir uma opinido abalizada
sobre as suas caracteristicas sensoriais;
«Procedimento de prova», o procedimento a seguir
numa analise sensorial, em funcdo da metodologia
de prova selecionada e das especificidades do
produto em causa, incluindo as condigdes de
preparacdo e apresentacdo das amostras, e 0s
modelos de registos e de apresentacdo dos
resultados;

«Produto», o material comestivel ou ndo que pode
ser avaliado através de andlise sensorial. Neste
caso corresponde a um bem alimentar cujos
atributos organoléticos sdo sujeitos a analise
sensorial;

«Produtos agricolas e agroalimentares tradicionais
da RAM», os bens resultantes das atividades
agricola, pecuaria e das pescas, bem como os

P)

a)

provindos da transformacdo artesanal ou da

agroindustria tradicional, da docaria conventual e

da gastronomia tipica que relnem as seguintes

caracteristicas:

i. apresentam caracteristicas proprias e ou uma
reputacdo e notoriedade que estdo intrinseca-
mente ligadas a sua origem madeirense ou
portosantense e aos modos particulares de
producdo adotados pelos agricultores e por
outros produtores locais que comprovada-
mente permanecem inalterados ha, pelo
menos, 30 anos;

ii. sdo obtidos respeitando modos particulares de
producdo e outras condi¢cbes que Ihes
conferem caracteristicas de genuinidade e
especificidade que estdo ligadas a sua
tradicionalidade e origem, independentemente
do facto de atualmente serem obtidos em
pequenas ou modernas exploracBes agricolas
ou em unidades familiares, artesanais ou
agroindustriais;

iii. apresentam caracteristicas e as condigdes
minimas para o cumprimento das disposicdes
legais aplicaveis a producdo e comercializacdo
de bens alimentares, incluindo as inerentes as
normas de comercializacdo e a higiene e
seguranca alimentar;

iv. dettm atributos que o0s consumidores
madeirenses e portosantenses identificam
facilmente, valorizam e reconhecem como
indissocidveis do caracter genuino e da
qualidade superior que os caracterizam;

«Prova», 0 ato propriamente dito de analise

sensorial de um produto segundo determinado

procedimento de prova;

«Provador», a pessoa que participa numa analise

sensorial, previamente treinada e qualificada pela

sua capacidade especifica para a realizar;

«Provador Perito», o provador com um elevado

grau de sensibilidade sensorial e experiéncia em

métodos sensoriais, que é capaz de fazer analises
sensoriais consistentes e com repetibilidade em
varios produtos;

«Qualidade», o conjunto das caracteristicas e

particularidades de um determinado produto que

lhe conferem a capacidade de satisfazer as
necessidades explicitas ou implicitas dos
consumidores a que se destinam;

«Sensorial», o conceito que se refere ao uso dos

sentidos, isto €, relativo a experiéncia da pessoa

através dos sentidos;

«Regime de qualidade e

qualificagdo», os:

i. regimes de qualidade da Unido Europeia
estabelecidos nos Titulos Il e Il do Regula-
mento (UE) n.° 1151/2012 do Parlamento
Europeu e do Conselho, de 21 de novembro,
relativos ao registo da denominagdo de um
produto agricola ou de um género alimenticio
como Denominacdo de Origem Protegida,
como Indicacdo Geogréfica Protegida ou
como Especialidade Tradicional Garantida,
bem como o regime relativo ao uso da mencéo
de qualidade facultativa “produto de
montanha” estabelecido no Titulos IV do
referido Regulamento;

ii. mecanismos de qualificacdo especificos da
RAM, estabelecidos pelo Decreto Legislativo
Regional n.° 20/2006/M, de 12 de junho, que

mecanismos de



10

)

1-

Ndmero 62

criou as marcas coletivas de certificacdo Mel
de Cana da Madeira, Bolo de Mel de Cana da
Madeira e Broas de Mel de Cana da Madeira,
pelo Decreto Legislativo Regional
n. 6/2011/M, de 15 de marco, alterados os
anexos pela Portaria n. © 12/2015, de 14 de
janeiro, que criou a marca Produto da Madeira
e, pelo Decreto Legislativo Regional
n. 4/2016/M, de 2 de fevereiro, que fixou o
regime relativo a producdo e comercializagédo
de pdo tradicional da Regido Auténoma da
Madeira, bem como o regime de utilizacdo do
Simbolo Gréafico POSEI, reinstituido pelo
artigo 21.° do Regulamento (UE) n.° 228/2013
do Parlamento Europeu e do Conselho, de 13
de margo e destinado a melhorar o conheci-
mento e o consumo dos produtos agricolas de
qualidade, em natureza ou transformados,
especificos das regides ultraperiféricas da
Unido Europeia.

«Sessdo de prova», 0 ato de prova realizado por

mais do que uma pessoa, em simultaneo, e sem que

haja qualquer interacdo entre si.

CAPITULO Il
Regulamento da AgroSenseLab

Artigo 3.°
Definicéao e fun¢Ges

A AgroSenselab é um 6rgéo colegial, integrado na
Direcdo Regional de Agricultura e Desenvolvi-
mento Rural, a funcionar na dependéncia direta do
respetivo Diretor Regional (DRA).

Compete a AgroSenseLab desempenhar as

seguintes funcgoes:

a) Implementar métodos de anélise sensorial de
produtos agricolas e agroalimentares, seja do
tipo discriminativa, seja do tipo descritiva;

b) Estabelecer o perfil sensorial dos principais
produtos agricolas e agroalimentares tradi-
cionais da RAM, detetando, descrevendo e
quantificando os atributos que constituem o
seu distintivo fator de qualidade, designada-
mente com vista a elaboracao dos cadernos de
especificagcbes e, quando aplicavel, dos
referenciais técnicos relativos aos regimes de
qualidade ou aos mecanismos de qualificagdo
aplicaveis a estes produtos;

c) Proceder a analise sensorial dos produtos
agricolas e agroalimentares que beneficiam
dos regimes de qualidade e dos mecanismos
de qualificacdo especificos da RAM, no
ambito dos planos de controlo relativos aos
sistemas de avaliagdo e de atestacdo da
conformidade ou dos sistemas de certificagdo
que lhes sejam aplicaveis;

d) Prestar servicos de analise sensorial na
pesquisa e no desenvolvimento de novos
produtos ou de novas combinacBes ou formas
inovadoras de apresentacdo de produtos
existentes, como instrumento de verificagcdo
do seu grau de aceitacdo e aprovacdo pelos
consumidores;

e) Prestar servicos de analise sensorial na
apreciacdo e classificacdo de produtos
agricolas e agroalimentares obtidos na RAM
gue sejam submetidos a concursos ou a provas
em eventos gastrondmicos, quando solicitado;
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f)  Realizar estudos e participar em projetos em
que a analise sensorial é fator importante;

g) Participar em acles de promocao dos produtos
agricolas e agroalimentares regionais;

h) Outras que, no ambito da analise sensorial, lhe
venham a ser acometidas.

A AgroSenseLab, para o desempenho da sua

missao, integrara, sem prejuizo de outros que se

venham a revelar necessarios, 0s seguintes
principais painéis sensoriais:

a) Painel dos Produtos da Producdo Agricola -
- dedicado a andlise sensorial de frutos, de
produtos horticolas e de ervas arométicas, no
seu estado fresco ou transformado (seco ou
secado);

b) Painel da Docaria Tradicional - dedicado a
andlise sensorial de bolos, broas e rebucados
tradicionais, bem como do Mel de Cana, de
doces, geleias e outros;

c) Painel dos Produtos da Panificagdo Tradi-
cional - dedicado & andlise sensorial dos
diferentes tipos de pdo tradicional;

d) Painel das Bebidas N&o Espirituosas Tradi-
cionais- dedicado a andlise sensorial de
sumos, néctares e concentrados de frutos, de
sidras, de vinagres e de infusdes e tisanas;

e) Painel dos Produtos da Producdo Animal -
- dedicado a andlise sensorial do requeijdo
madeirense e de outros produtos lacteos
regionais, de méis e de outros produtos
provenientes da producdo animal ou das
pescas;

f)  Painel de Novos Produtos - dedicado a analise
sensorial de novos produtos independen-
temente da sua natureza.

A AgroSenseLab e 0s seus painéis sensoriais
regem o seu funcionamento por um sistema de
gestdo da qualidade conforme com o estabelecido
na norma de referéncia NP EN ISO/IEC
17025:2018 - Requisitos gerais de competéncia
para laboratérios de ensaio e calibragdo - (ISO/IEC
17025:2017), que estd interligado com o sistema de
gestdo da qualidade da Dire¢do Regional de
Agricultura e Desenvolvimento Rural, pelo que,
dispbe de um Manual da Qualidade, de manuais de
procedimentos escritos, e de procedimentos de
registos, para todas e cada uma das funcGes
referidas no n.° 2 do presente artigo, para as quais
se encontra capacitada.

Artigo 4.°
Composicéo da AgroSenseLab

A AgroSenseLab é composta por provadores
selecionados entre trabalhadores afetos & Secretaria
Regional de Agricultura e Desenvolvimento Rural,
devidamente qualificados e com a capacidade
sensorial e competéncia técnica necessarias ao
desempenho das suas funcoes.

A AgroSenseLab integra também os elementos
previstos nos n.%s 3 e 4 do artigo seguinte.

Artigo 5.°
Coordenacdo da AgroSenselLab

A AgroSenseLab é chefiada por um Provador Perito,
designado por despacho do DRA como Coordenador
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do Servico de Prova, adiante referido por «coorde-
nador», a quem compete assegurar a coordenacéo e o
funcionamento dos painéis sensoriais, e orientar a
realizacdo das sessOes de prova.

Entre os provadores selecionados para integrarem
um painel sensorial, a proposta do coordenador, é
designado um assistente ao desempenho das suas
atribuices, adiante referido por «assistente do
painel».

O assistente do painel tem por funcdo assessorar o
coordenador na realizacdo de cada sessdo de prova
do painel sensorial que esteja em causa e de, em
caso de auséncia ou impedimento daquele, orientar
0 seu funcionamento.

Para a logistica necessaria a realizacdo de cada
sessdo de prova, o coordenador é também apoiado,
apos obtida a formagdo necessaria, por uma, ou
mais do que uma, pessoa, adiante referida por
«auxiliar de provas».

Para o processamento dos resultados de cada
sessdo de prova, e a satisfacho de outras
necessidades administrativas da AgroSenselLab, o
coordenador é também apoiado por uma, ou mais
do que uma, pessoa, a designar por «auxiliar
administrativo».

Artigo 6.°
Selecéo e treino dos provadores

Na selecéo e treino dos provadores que integram a
AgroSenseLab é adotada a metodologia de
recrutamento, selecdo, treino e qualificacdo de
provadores, preconizada pelo referencial normativo
NP 1SO 8586-1 (2001) - "Analise Sensorial: Guia
Geral para a Selecdo, Treino e Controlo dos
Provadores - Parte 1: Provadores Qualificados".

Para garantir que os provadores da AgroSenselLab
dettm os conhecimentos necessarios para o
desempenho das fungbes atribuidas de forma
rigorosa e consciente, a formacdo contempla
também o estudo e o conhecimento vivencial de
cada produto alvo, nomeadamente no que respeita:

a) as areas geograficas de producéo;

b) aos principais produtores;

c) a identificacdo e caraterizagdo fisica, quimica
e sensorial das matérias-primas e dos
ingredientes;

d) aos modos de producdo/processos tecnolo-
gicos;

e) as formas de apresentacdo, acondicionamento
e comercializacéo;

f)  aos aspetos histdricos, culturais e socioldgicos
associados;

g) as carateristicas intrinsecas e extrinsecas que
0s consumidores habituais valorizam e que
diferenciam e distinguem em relacdo a
produtos da mesma categoria existentes no
mercado.

Quando se revele necessario, aquele que entre os
provadores selecionados demonstre uma boa
repetibilidade, acuidade atenta ou uma particular
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capacidade em relacdo aos atributos especificos
distintivos dos produtos abrangidos pelos painéis
sensoriais da AgroSenseLab, pode obter a
categoria de Provador Perito, sendo que a
metodologia a adotar para a sua sele¢do e treino
segue a norma NP ISO 8586-2 (2001) - "Analise
Sensorial: Guia Geral para a Selecdo, Treino e
Controlo dos Provadores - Parte 2: Peritos".

Artigo 7.°
Provadores

Apo6s a conclusdo da formacédo referida no artigo
anterior, os trabalhadores da Secretaria Regional de
Agricultura e Desenvolvimento Rural que
obtenham aprovacao, sob proposta do coordenador,
sdo nomeados por despacho do DRA como
provadores da AgroSenseLab.

Um provador pode integrar mais do que um dos
painéis sensoriais estabelecidos, desde que
demonstre apresentar as capacidades sensoriais e a
competéncia técnica necessarias ao desempenho
das suas fungdes.

A manutenc¢do da qualificagdo como provador da
AgroSenseLab rege-se pelos critérios definidos no
procedimento interno de funcionamento do Servico
de Prova, incluindo as disposices relativas a
assiduidade, a qualidade da presta¢do do servigo, e
resultado em testes certificados anuais de
proficiéncia, que sdo aprovados pelo DRA, sob
proposta do coordenador.

A selecio de novos provadores
estabelecido neste e no artigo anterior.

segue 0

Artigo 8.°

Competéncias do coordenador do Servigo de Prova

1-

No desempenho das funcGes previstas no n.° 1 do
artigo 5.° do presente diploma, compete ao coorde-
nador:

a) Coordenar o Servico de Prova e o funciona-
mento dos respetivos painéis sensoriais;

b) Estabelecer o procedimento interno do
Servigo de Prova;

c) Elaborar os procedimentos de prova a aplicar,
em funcdo da metodologia de prova
selecionada e das especificidades do produto
em causa, incluindo as condi¢bes de
preparacdo e apresentacdo das amostras, e 0s
modelos de registos e de apresentagdo dos
resultados;

d) Definir e clarificar os objetivos de cada
analise sensorial e selecionar o procedimento
de prova a aplicar;

e) Proceder a convocatéria dos provadores
necessarios a realizacdo de uma sessdo de
prova;

f) Organizar as escalas de rotatividade dos
provadores que integram as sessdes de prova
de cada painel sensorial;

g) Certificar-se de que estdo reunidas as
condigBes necessarias a realizagdo de cada
sessdo de prova, nomeadamente quanto as
instalacdes, meios técnicos e instrumentos a
utilizar, a apresentacdo das amostras, bem
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como quanto aos dispositivos ou boletins de
registo dos resultados;

h) Verificar a auséncia de perturbacdes
sensoriais ou outras que possam afetar a
realizacdo de cada sessdo de prova;

i) Acompanhar e orientar a atuagdo dos
provadores e assegurar a recolha da
informac&o no final de cada sessdo de prova;

j)  Emitir pareceres de acordo com a analise e
interpretacdo dos resultados e proceder a
selecdo dos métodos de analise estatistica
apropriados ao tratamento dos resultados
obtidos;

k) Proceder regularmente ao balanco dos
resultados das apreciacbes e a recolha de
todos os elementos relevantes para a sua
anélise e interpretacdo;

I) Instaurar procedimentos de melhoria continua
do desempenho dos provadores que integram
0s painéis sensoriais e, sempre que se revele
necessario, promover a divulgagdo de
instrumentos de informacdo e formacéo
complementares;

Promover e coordenar a realizacdo de ensaios

interlaboratoriais destinados a comparar o

desempenho da AgroSenseLab com o de

camaras similares, permitindo desenvolver as

acles corretivas que se revelem necessarias e

facilitar a melhoria do seu desempenho, para

além de demonstrar a sua competéncia,
perante a entidade acreditadora e 0s seus
potenciais clientes;

n) Exercer outras funcbes que, dentro da sua area
funcional, lhe sejam superiormente atribuidas.

m)

Compete também ao coordenador assegurar o
sistema de gestdo da qualidade aplicavel a
AgroSenseLab e a sua ligacdo ao sistema de gestdo
da qualidade da Direcdo Regional de Agricultura e
Desenvolvimento Rural, de acordo com as
orientacfes e disposi¢es da norma de referéncia
aplicavel.

Sempre que o considere necessario, é igualmente
atribuicdo do coordenador, convocar o plenario dos
provadores da AgroSenseLab para harmonizagdo
de critérios de prova e demais a¢Bes que visem a
melhoria do desempenho dos painéis sensoriais.

Artigo 9.°
InstalacGes, meios técnicos e instrumentos de
andlise sensorial

As sessdes de prova dos painéis sensoriais da
AgroSenseLab tém lugar num espaco especifico
criado para o efeito nas instalacbes da Direcdo
Regional de Agricultura e Desenvolvimento Rural,
adiante designado por “sala de prova”, que ¢
dotada dos meios técnicos e dos instrumentos
essenciais a realizacdo de ensaios de analise
sensorial.

Em caso de impossibilidade de cumprimento do
estabelecido no nimero anterior e, em especial no
caso de um dos servicos de analise sensorial
previstos nas alineas b) a €) do n.° 2 do artigo 3.°,
uma sessdo de prova pode decorrer noutro espacgo
que seja aprovado pelo coordenador.
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Durante a preparacdo e apresentacdo das amostras,
0 acesso ao local onde tal ocorre é vedado aos
provadores que constituem o respetivo jari da
prova.

Salvo em situacbes especiais devidamente
autorizadas pelo coordenador, durante uma sessao
de prova o0 acesso a sala de prova e a zona de
preparacdo das amostras é totalmente interdito a
pessoas estranhas ao Servico de Prova.

Artigo 10.°
Funcionamento dos painéis e sessdes de prova

Um painel sensorial é constituido por um ndmero
impar de provadores, com um maximo de 9 e um
minimo de 5.

Um painel sensorial é acionado sob convocatoria
do coordenador.

Um painel sensorial, no &mbito dos produtos ou
familias de produtos que abrange, atua
principalmente na realizacéo de sessdes de prova.

Sem prejuizo do disposto no n.° 7, e em funcéo do
procedimento de prova a aplicar para uma sesséo
de prova, o jari da prova é constituido por um
nimero impar de provadores, com um maximo de
7 e um minimo de 5.

O horario da realizacdo de uma sessdo de prova é
definido pelo coordenador em funcdo do
procedimento de prova a aplicar.

Um provador convocado que ndo possa participar
na sessdo de prova, ou que considere que ndo relne
as condigbes fisicas e psiquicas minimas
necessarias para tal, deve comunicar antecipada-
mente o facto ao coordenador, de modo a
atempadamente  ser  providenciada a sua
substituigéo.

Em situagdes excecionais, quando & hora marcada
para a realizagdo de uma sessdo de prova, ou no
periodo méaximo de 30 minutos apds a hora
marcada, ndo é possivel dispor de um nimero de
provadores de acordo com o estabelecido no n.° 4,
0 jUri da prova pode funcionar em ndmero par € 0
coordenador a ele ser cooptado, porém, abstendo-
-se de acompanhar a preparacdo e apresentacdo das
amostras.

O coordenador ou, na sua auséncia, o assistente do
painel, providencia as medidas necessarias para
assegurar que uma sessdo de prova decorre em
ambiente de siléncio, tranquilidade e reflexdo,
condigdes fundamentais a realizagdo da anélise
sensorial.

Artigo 11.°
Preparacéo e apresentacdo das amostras

As amostras de um produto a submeter a uma
sessdo de prova sdo preparadas e apresentadas nas
condicBes definidas no procedimento de prova a
aplicar.
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E da responsabilidade do auxiliar de provas, sob
supervisao do coordenador ou, na sua auséncia, do
assistente do painel, proceder a preparacdo das
amostras e assegurar que estas sdo apresentadas
nas condicBes definidas no procedimento de prova
aaplicar.

Artigo 12.°
Andlise Sensorial

A andlise sensorial das amostras decorre através de
uma sessdo de prova, em que os provadores do
respetivo juri da prova atuam de forma simultanea,
mas isolada.

Aos provadores é expressamente proibida a troca
de impressdes sobre as amostras em anélise antes
de concluida a sessdo de prova.

Durante a sessdo de prova o coordenador ou, em
sua substituicdo, o assistente do painel, deve
assegurar que o trabalho dos provadores ndo é
afetado por influéncias de qualquer natureza.

Artigo 13.°
Avaliacdo

Na sessdo de prova, cada provador regista a sua
avaliacdo no instrumento de registo individual, e
utiliza as escalas e o0s termos descritivos
predefinidos estabelecidos no procedimento de
prova em aplicacéo.

Os atributos de apreciagdo e critérios de
classificacdo das amostras sdo estabelecidos no
procedimento de prova em aplicag&o.

Numa sessdo de prova que tenha por finalidade
avaliar a conformidade de um produto com o0s
atributos estabelecidos em caderno de especifi-
cacdes ou noutro referencial técnico que lhe seja
aplicavel, considera-se que este é “conforme” se
obtiver, no minimo, e por maioria dos provadores
do juri da prova, uma classificacdo de 50% em
valor da escala aplicavel ao fator de qualidade
estabelecido.

Para um produto avaliado como conforme, pode
ainda ser acrescentado um dos seguintes
designativos de qualidade suplementar:

a) “Qualidade superior” - se obtiver, por maioria
dos provadores do jari da prova, uma
classificacdo entre 51% e 70% em valor da
escala aplicavel ao fator de qualidade
estabelecido;

b) “Qualidade extra” - se obtiver, por maioria
dos provadores do jari da prova, uma
classificacdo entre 71% e 80% em valor da

escala aplicavel ao fator de qualidade
estabelecido;
€) “Qualidade premium” - se obtiver, por

maioria dos provadores do juri da prova, uma
classificacdo superior a 81% em valor da

escala aplicavel ao fator de qualidade
estabelecido.
Cada designativo de qualidade suplementar

referido no nuamero anterior, ¢ vertido para uma
representacdo grafica que o expresse e ateste, para
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efeitos de aplicacdo, entre outros, na rotulagem dos
produtos e em diferentes meios de comunicacdo
empresariais dos respetivos produtores.

Os simbolos graficos referidos no ndmero anterior,
assim com as condigBes para 0 Seu acesso e
utilizacdo pelos interessados, sdo aprovados por
despacho do Secretario Regional de Agricultura e
Desenvolvimento Rural.

Artigo 14.°
Deliberacdes

Compete ao juri da AgroSenseLab deliberar, em relagdo
a cada prova do painel sensorial, baseando-se nos métodos
de andlise estatistica e tratamento dos resultados obtidos
estabelecidos no procedimento de prova a que tenham sido

aplicados.
Artigo 15.°
Emisséo dos resultados
1- O resultado obtido numa sessdo de prova é

expresso num boletim de analise sensorial, por
cada amostra avaliada.

Salvo disposicdo em contrério estabelecida no
procedimento de prova que tenha sido aplicado, um
resultado pode:

a) Ser expresso numericamente e obtido pela
mediana da classificagcdo atribuida por cada
um dos elementos do juri da prova;

b) Ser expresso, isolada ou em complemento a
a), por um dos termos referidos no n.° 4 do
artigo 13.°, e obtido pela maioria simples dos
resultados das provas de cada um dos
elementos do jari da prova.

Artigo 16.°
Reapreciagdo

Sempre que a avaliagdo final de uma amostra pelo
respetivo juri da prova seja considerada
inconclusiva pelo coordenador, esta pode ser
sujeita a reapreciacao.

Para efeitos do nimero anterior é reavaliada a
amostra para a qual se verifique qualquer uma das
seguintes situagdes:

a) Empate na apreciacdo dos provadores;

b) A avaliagdo de um provador suscite davidas;
c) O resultado final obtido suscite davidas.

Para efeitos de reapreciacdo de uma amostra é
nomeado um novo jari da prova, que adiante se
designa por «2.° jdri da provax.

A selecéo dos elementos do 2.° jdri da prova segue
0 processo e o sistema de rotatividade previsto no
procedimento interno de funcionamento do Servico
de Prova.

No caso de reavaliagdo da amostra, o resultado
numérico € obtido pela mediana dos resultados
individuais dos dois juris da prova.

Se em resultado do trabalho do 2.° juri da prova
persistir qualquer uma das situagdes previstas no
n.° 2, compete ao coordenador a decisao final.
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Artigo 17.°
Interposi¢do de recurso

Um agente econémico ou outro interessado que tenha
solicitado a prestacdo de qualquer um dos servicos de
analise sensorial previstos nas alineas b) a e) do n.° 2
do artigo 3. que discorde da deliberacdo da
AgroSenseLab, poderéa dela recorrer.

O recurso referido no nimero anterior pode ser
apresentado, no prazo de quatro dias (teis
seguintes a notificacdo ao interessado da deli-
beracdo da AgroSenseLab, mediante requerimento
dirigido ao DRA, em impresso proprio, onde deve
ser apresentada a sucinta enunciacdo dos
fundamentos do recurso.

Na realizacdo dos servicos de andlise sensorial
previstos nas alineas b) a e) do n.° 2 do artigo 3.°, o
procedimento de prova a aplicar deve pre-
-estabelecer a porcao de produto a reservar para
efeitos de eventual interposicao de recurso.

CAPITULO 11l
Comité de Recurso do Servigo de Prova

Artigo 18.°
Constituicdo do Comité de Recurso

Sempre que seja interposto um recurso a uma
deliberagdo da AgroSenseLab, no &mbito de um
dos servigos de andlise sensorial previstos nas
alineas b) a €) do n.° 2 do artigo 3.°, é constituido
um «Comité de Recurso do Servico de Prova»
relativo ao painel sensorial que esteja em causa,
adiante designado por «Comite de Recurso».

O Comité de Recurso é um o0rgdo colegial,

constituido por 5 elementos:

a) 1 representante do setor da produ-
cao/transformacdo do produto sobre o qual
pende o recurso;

b) 1 representante do setor do comércio do
produto sobre o qual pende o recurso;

c) 2 representantes de reconhecido mérito na
area do produto sobre o qual pende o recurso;

d) 1 representante da AgroSenseLab, prefe-
rencialmente, e quando disponivel, com a
categoria de Provador Perito, e que ndo tenha
feito parte do juri da prova do produto sobre o
qual pende o recurso.

Os elementos referidos nas alineas a) a c) do
numero anterior sdo convidados pelo DRA, e o
referido na alinea d) é designado pelo mesmo.

Os elementos referidos nas alineas a) e b) do n.° 2, sdo
escolhidos entre pessoas propostas pelas associacdes
socioprofissionais representativas dos setores da
producdo/transformagdo e ou do comércio do produto
sobre o qual pende o recurso, por apresentarem um
especial conhecimento das suas caracteristicas
tradicionais, e condicdes de producéo.

Os elementos referidos na alinea ¢) do n.° 2 sdo
escolhidos pela reputacdo que dettm no
conhecimento do produto sobre o qual pende o
recurso e ou experiéncia na realizacdo de analises
sensoriais.

As disposicOes aplicaveis a constituicdo do Comité de
Recurso e ao seu funcionamento sdo as estabe-lecidas
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no presente diploma e em procedimento interno de
funcionamento do Comité de Recurso, aprovado pelo
DRA, sob proposta do coordenador do Servico de
Prova da AgroSenseLab, e depois de ouvidas as
associacBes representativas dos varios setores dos
produtos agricolas e agroalimentares da RAM.

Artigo 19.°
Missdo do Comité de Recurso

O Comité de Recurso tem por missdo apreciar
Unica e exclusivamente um dado recurso interposto
a uma deliberacdo da AgroSenseLab, pronun-
ciando-se, do ponto de vista sensorial, sobre os
atributos de qualidade do produto sobre o qual
pende 0 recurso.

Para a prossecucdo da sua missdo, os elementos do
Comité de Recurso participam na realizacdo de uma
analise sensorial extraordinéria, com uma, ou mais do
gue uma, sessdo de prova, a incidir sobre nova(s)
amostra(s) do produto sobre o qual pende o recurso,
nas condices referidas no n.° 3 do artigo 17.°, ap6s a
qual validam ou ndo a deliberacéo da AgroSenseLab.

Artigo 20.°
Mandato dos membros

O mandato dos elementos que integram o Comité de
Recurso decorre desde a sua nomeagdo até ao momento da
apresentacdo ao DRA da sua deliberagéo final nos termos
estabelecidos no artigo 25.°.

Artigo 21°
Estatuto dos membros do Comité de Recurso

Ao elemento do Comité de Recurso € exigido o
respeito pelos principios éticos e o absoluto sigilo
sobre toda a informacdo a que tem acesso no
ambito das suas fungdes no mesmo.

A pessoa a quem é formulado o convite para
integrar o Comité de Recurso, deve nega-lo caso
tenha ligacdo profissional ou societaria ao agente
econémico que interpds o recurso.

No caso de a ligacdo da pessoa referida no nimero
anterior ser confirmada quando ja no exercicio das
funcdes do Comité de Recurso, este é imediata-mente
suspenso até a indigitagdo de novo elemento.

Artigo 22.°
Estrutura do Comité de Recurso

O Comité de Recurso, cuja primeira reunido é
convocada pelo DRA, de entre os seus elementos
elege um coordenador, e um vice-coordenador que
substitui 0 primeiro em casos de auséncia ou
impedimento.

Compete ao coordenador do Comité de Recurso:

a) Orientar as atividades inerentes, de acordo
com as disposicdes do presente diploma e do
procedimento interno de funcionamento do
Comité de Recurso;

b) Estabelecer a comunicacdo com a Diregdo
Regional de Agricultura e Desenvolvimento
Rural para o apoio logistico necessario, assim
como a disponibilizacdo de informacdes
complementares relevantes sobre o produto
em discusséo;
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¢) Convocar os elementos para a(s) sessao(6es)
de prova de recurso;

d) Assegurar que qualquer um dos seus
elementos ndo incorre em situacdo de
incompatibilidade;

e) Responsabilizar-se pela recolha e tratamento
da informac&o produzida;

f) Elaborar a ata relativa a deliberacgéo final e os
pareceres complementares que tenha por
conveniente;

g) Trabalhar em parceria com o coordenador do
Servico de Prova da AgroSenseLab na
harmonizacéo de critérios da andlise sensorial.

Artigo 23.°
Reunido do Comité de Recurso

O Comité de Recurso retine sempre que necessario,
sob convocatoria do coordenador.

A marcacdo da(s) sessdo(Bes) de prova e de
deliberagdo deve ocorrer em colaboragdo com o
coordenador do  Servico de Prova da
AgroSenseLab, com vista a permitir uma atempada
disponibilizacdo dos meios adequados.

As reunides do Comité de Recurso para a
realizacdo da(s) sessdo(fes) de prova e de
deliberagdo tém lugar nas salas de prova e de
reunido estabelecidas pela Direcdo Regional de
Agricultura e Desenvolvimento Rural.

Artigo 24.°
Sessao de prova de recurso

Uma sessd@o de prova de recurso pode decorrer com
um ndmero minimo de 3 dos seus elementos tendo,
neste caso, de integrar obrigatoriamente o
coordenador e um dos representantes dos setores
da producdo/transformacdo ou do comércio do
produto sobre o qual pende o recurso.

Uma sessdo de prova de recurso segue o procedi-
mento interno de funcionamento do Comité de
Recurso.

Numa sessdo de prova de recurso, os elementos
atuam de forma simultdnea, mas isolada, sendo
expressamente proibida a troca de impressdes sobre a
amostra em analise antes de concluida a sessao.

Uma sessdo de prova de recurso € realizada em
regime de prova cega e de anonimato, podendo ser
admitidas outras amostras do produto sobre o qual
pende o recurso para efeitos da realizagdo de
provas comparativas.

Os pareceres da avaliacdo da amostra formulados
por cada elemento, sdo registados em Ficha de
Prova individual, usando as escalas e os termos
descritivos pré-definidos no procedimento de prova
em aplicagdo, e ndo devem ser afetados por
influéncias externas de qualquer natureza.

Artigo 25.°
Deliberagdes

A deliberacdo do Comité de Recurso resulta da
maioria dos pareceres individuais dos seus

elementos, devidamente  fundamentados e,
juntamente com os elementos que instruem o
processo de recurso, sendo que:

a) Caso as apreciacBes sejam todas no mesmo
sentido, é responsabilidade do coordenador
elaborar uma ata dirigida ao DRA dando
conhecimento da deliberagdo final e seus
fundamentos, de modo a que o recorrente seja
notificado;

b) Caso as apreciaces ndo sejam todas no
mesmo sentido, o Comité podera ouvir o
recorrente, quando este haja requerido
previamente a quebra de sigilo, e o
coordenador do Servico de Prova da
AgroSenseLab quanto as razdes que
justificaram a deliberacdo desta.

2 - Verificando-se o caso referido na alinea b) do
nimero anterior, a deliberacdo final efetua-se em
nova reunido do Comité de Recurso que tem em
consideracdo todos os dados recolhidos no
processo.

3- O coordenador remetera a ata com a deliberagéo
final referida no ndmero anterior ao DRA,
competindo a este notificar o recorrente.

4- O Comité de Recurso, em complemento ao
deferimento ou ao indeferimento do recurso, pode
formular observagtes ou recomendacdes relativas a
qualidade da amostra apreciada, se tal for
solicitado expressamente pelo recorrente, bem
como propostas quanto a melhorias a adotar.

5- A deliberagdo final do Comité de Recurso €
soberana, ndo havendo por consequéncia lugar a
NOVO recurso.

CAPITULO IV
Disposi¢des Finais

Artigo 26.°
Colaboracéo

Para a prossecucdo da sua atividade, a AgroSenseLab
pode colaborar ou receber a colaboracdo de outras cAmaras
de provadores ou de outras entidades regionais, nacionais
ou internacionais, bem como, celebrar protocolos de
prestacdo de servico, nos termos da lei geral, com entidades
publicas ou privadas.

Artigo 27.°
Entrada em vigor

A presente portaria entra em vigor no dia seguinte ao da
sua publicacdo e produz efeitos na data de publicacdo do
despacho do DRA que designa o Coordenador do Servigo
de Prova, e os provadores selecionados que integrardo os
diferentes painéis sensoriais da AgroSenseLab.

Secretaria Regional de Agricultura e Desenvolvimento
Rural, aos 25 dias de marco de 2020.

O SECRETARIO REGIONAL DE AGRICULTURA E
DESENVOLVIMENTO RURAL, José Humberto de Sousa
Vasconcelos
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Toda a correspondéncia relativa a anincios e assinaturas do Jornal Oficial deve ser dirigida a Direcéo

Regional da Administragdo da Justica.

Os pregos por lauda ou por fragdo de lauda de antncio sdo os seguintes:
Uma lauda € 15,91 cada €15,91;
Duas laudas . € 17,34 cada € 34,68;
Trés laudas .. € 28,66 cada € 85,98;
Quatro laudas € 30,56 cada € 122,24;
Cinco laudas... € 31,74 cada € 158,70;
Seis ou mais lal oo € 38,56 cada € 231,36

A estes valores acresce 0 imposto devido.

NUmeros e Suplementos - Prego por pagina € 0,29

Anual Semestral
UMa SEri€.......cceevvveiiiiiininns € 27,66 € 13,75;
Duas Séries.. .€52,38 € 26,28;
Trés Séries... .€63,78 € 31,95;
Completa.......ccceeriririinennne € 74,98 € 37,19.

A estes valores acrescem os portes de correio, (Portaria n.° 1/2006, de 13 de janeiro) e o imposto devido.
Departamento do Jornal Oficial

Departamento do Jornal Oficial
Nuamero 181952/02

Preco deste numero: € 4,87 (IVA incluido)



