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SECRETARIA REGIONAL DE AGRICULTURAE
DESENVOLVIMENTO RURAL

Despacho n.° 198/2021

Despacho n.° GS-57/SRA/2021

Considerando os Estatutos do Instituto do Vinho, do
Bordado e do Artesanato da Madeira, IP-RAM,
abreviadamente designado por IVBAM, IP-RAM, publicados
em anexo a Portaria n.° 171/2021, de 9 de abril;

Considerando que de acordo com o n.° 2 do artigo 1.° dos
Estatutos do IVBAM, IP-RAM, publicados em anexo a
Portaria n° 171/2021, de 9 de abril, a Divisdo de
Infraestruturas Vinicas, é dirigida por um Chefe de Diviséo,
cargo de direcdo intermédia de 2.° grau;

Considerando que se torna imprescindivel garantir a gestao
e a coordenacdo daquela unidade organica flexivel, até ao
provimento do respetivo cargo;

Considerando que o Técnico Superior Jodo Pedro da Silva
Machado, tem competéncia técnica e aptiddo para o exercicio
de fungBes de diregdo, tem mais de quatro anos de experiéncia
profissional no desempenho de funcbes para cujo exercicio €
exigivel uma licenciatura, reunindo, por isso, todos os
requisitos legais exigidos para o provimento do cargo;

Considerando que, nos termos do disposto no n.° 5 do
artigo 3.°-A do Decreto Legislativo Regional n.° 5/2004/M, de
22 de abril, alterado pelos Decretos Legislativos Regionais n.%s
27/2006/M, de 14 de julho, e 27/2016/M, de 6 de julho, e
retificado pela Declaracdo de Retificacdo n.° 15/2016 de 24 de
agosto, nos casos de criacdo de servicos, 0 primeiro
provimento dos cargos de direcéo intermédia pode ser feito por
escolha, de entre trabalhadores em fungBes publicas, que
relinam os requisitos, em regime de comisséo de servico, pelo
periodo de um ano.

Nestes termos e ao abrigo do disposto no n.° 5 do artigo
3.°-A do Decreto Legislativo Regional n.° 5/2004/M, de 22
de abril, alterado pelos Decretos Legislativos Regionais n.°s
27/2006/M, de 14 de julho, e 27/2016/M, de 6 de julho, e
retificado pela Declaragdo de Retificacdo n.° 15/2016 de 24
de agosto, e do n.° 2 do artigo 1.° dos Estatutos do IVBAM,
IP-RAM, publicados em anexo & Portaria n.° 171/2021, de
9 de abril.

Determino:

Designar em regime de comisséo de servigo pelo periodo
de um ano, para o cargo de Chefe de Divisdo de Infraestruturas
Vinicas, cargo de direcdo intermédia de 2.° grau, do Instituto
do Vinho, do Bordado e do Artesanato da Madeira, IP-RAM, o
licenciado em Engenharia Agrondémica, Jodo Pedro da Silva
Machado, Técnico Superior do mapa de pessoal do Instituto do
Vinho, do Bordado e do Artesanato da Madeira, IP-RAM.

O presente despacho vai para publicagdo, acompanhado do
curriculo académico e profissional do designado.

A presente designacdo produz efeitos a partir de 1 de junho
de 2021.

Informe-se o interessado.

Este provimento tem cabimento orgamental na rubrica
do Instituto 51, Capitulo 01, Divisdo 01, Subdivisdo 00,
Classificacéo Econdmica D.01.01.03.00.00,
D.01.01.11.00.00, D.01.01.13.00.00, D.01.01.14.SF.00,
D.01.01.14.SN.00 e D.01.03.05.A0.B0.

Secretaria Regional de Agricultura e Desenvolvimento
Rural, aos 14 de maio de 2021.

O SECRETARIO REGIONAL DE AGRICULTURA E
DESENVOLVIMENTO RURAL, José Humberto de Sousa
Vasconcelos

27 de maio de 2021

Anexo do Despacho n.° 198/2021, de 27 de maio

Nota Curricular

Dados Pessoais:
Nome: Jodo Pedro da Silva Machado

Experiéncia Profissional:

De fevereiro de 2006 até a atualidade

Funcéo ou cargo ocupado:

Responsavel e Endlogo Residente da “Adega de
Sdo Vicente” (ilha da Madeira) Principais
atividades responsabilidades:

Coordenar e gerir todas as atividades inerentes ao
bom funcionamento de uma adega e responsavel in
loco pela laboragdo de vinhos tranquilos e de
vinhos licorosos Nome e morada do empregador:
Instituto do Vinho, do Bordado e do Artesanato da
Madeira, I.P. - RAM

Rua Visconde do Anadia, n.° 44, 9050-020 Funchal
Telefone: (+351) 291211600

Fax: (+351) 291224791

Correio eletronico: ivbam.sra@madeira.gov.pt
Tipo de empresa ou sector: Instituigdo Reguladora
do Sector Vitivinicola da Regido Auténoma da
Madeira

De dezembro de 2005 a janeiro de 2006

Funcdo ou cargo ocupado:

Estagio profissional em viticultura e enologia =
Principais atividades e responsabilidades:
Acompanhar as operagdes de inverno nas vinhas da
Regido Autéonoma da Madeira e dar apoio as =
vindimas/elaboracdo de vinhos tranquilos na
Adega de Sao Vicente = Nome e morada do
empregador:

Instituto do Vinho, do Bordado e do Artesanato da
Madeira, I.P. - RAM

Rua Visconde do Anadia, n.° 44, 9050-020 Funchal
Telefone: (+351) 291211600

Fax: (+351) 291224791

Correio eletrénico:ivbam.sra@madeira.gov.pt

Tipo de empresa ou sector: Instituicdo Reguladora
do Sector Vitivinicola da Regido Auténoma da
Madeira

Em abril de 2004

Funcdo ou cargo ocupado:

Estagiario/bolseiro de Investigagdo Cientifica em
viticultura Principais atividades e
responsabilidades:

Colaborar nos varios ensaios instalados em vinhas
(gestdo da rega da vinha e manutencdo do solo) e
sob a tutela do Professor Doutor Carlos Lopes
Nome e morada do empregador:

Instituto Superior de Agronomia

Tapada da Ajuda 1349-017 Lisboa

Telefone: (+351) 213653100

Fax: (+351) 213653195

Correio eletrénico: cgisa@isa.ulisboa.pt

Tipo de empresa ou sector: Instituto de Ensino
Superior

Educacdo e Formacéo:

Outubro 2020 - Perito de seguros agricola através
da Integracdo na Rede Nacional de Peritos
Agricolas da Periagro;

25 de outubro de 2019 - Integracdo na Rede
Nacional de Peritos Agricolas da Crédito Agricola
Seguros, como Perito de seguros agricolas;
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10 de abril de 2017 - Atribuicdo do estatuto de
enologo pela Comissdo do Estatuto de Profissional
de Enologia;

Dezembro de 2015 - Designagdo da qualificacdo
atribuida: Mestrado em Viticultura e Enologia
Principais disciplinas/competéncias profissionais:
Conceber, planear e gerir as diferentes praticas
viticolas e enoldgicas, em funcdo das
caracteristicas predefinidas do produto final;
Compreender os fatores naturais e tecnologicos que
condicionam as caracteristicas da matéria-prima;
Conhecer os principios técnico-cientificos que
regem a producdo de uva e o processamento do
vinho; Desenvolver uma estratégia de fileira,
integrando as caracteristicas da produgdo, as
varidveis da transformacdo e as condicionantes de
comercializagdo; Desenvolver a experimentacdo na
empresa, criando novos produtos e otimizando 0s
processos. Nome e tipo da organizacdo de ensino
ou formag&o:

Universidade do Porto - Faculdade de Ciéncias
Rua do Campo Alegre s/n 4169-007 Porto
Telefone: (+351) 220402000

Fax: (+351) 220402009

Correio eletronico: pos.graduacao@fc.up.pt

Nivel segundo a classificagdo nacional ou
internacional:

Média de 16 valores

26 de fevereiro de 2004

Designacdo da qualificacdo atribuida: Licenciatura
de Engenharia Agrondémica — Ramo Fitotecnia
Protegdo Vegetal (Pré bolonha) Principais
disciplinas/competéncias profissionais:

Programar, coordenar e executar as atividades de
producdo agricola ao nivel da exploracdo agricola:
assegurando quer a quantidade quer a qualidade da
producdo, a preservacdo do meio ambiente e a
seguranca alimentar dos bens alimentares ndo
processados Nome e tipo da organizacdo de ensino
ou formag&o:

Universidade Técnica de Lishoa -
Superior de Agronomia

Tapada da Ajuda 1349-017 Lisboa
Telefone: (+351) 213653100

Fax: (+351) 213653195

Correio eletronico: cgisa@isa.utl.pt
Nivel segundo a classificagdo
internacional:

Média de 14 valores

De 3 a5 de junho de 2013
Designacdo da qualificacdo atribuida: Certificado
de presenca na Formacdo em HACCP (Hazard
Analysis and Control Check Points) Principais
disciplinas/competéncias profissionais
Compreender o sistema HACCP, estuda-lo e
implementa-lo nas suas varias fases na industria
agroalimentar

Nome e tipo da organizacdo de ensino ou
formacdo:

Direcdo de Servicos de Qualidade Alimentar
(Secretaria Regional do Ambiente e Recursos
Naturais) Nivel segundo a classificagdo nacional
ou internacional

Aprovado

11.12.2011

Designacdo da qualificacdo atribuida: Certificado
de presenca na Acdo de Formagdo Tebrico-Préatica
de “Higiene e Seguranga Alimentar para
Manipuladores de Alimentos”

Instituto

nacional ou

Principais disciplinas/competéncias profissionais:

Adquirir fundamentos e implementar regras de

Higiene e Seguranca Alimentar para o0s

manipuladores de Alimentos, mais vocacionado

para 0 sector enolégico Nome e tipo da

organizacdo de ensino ou formacéo:

SGS - Portugal Sociedade Geral de Superintendéncia,

S.A. (delegacdo da Madeira) Nivel segundo a

classificacdo nacional ou internacional:

Aprovado

19.01.2110

Designacdo da qualificagdo atribuida: Certificado

de presenca na Acdo de Formacdo Teoérico-Pratica

de Higiene e Seguranca Alimentar” Principais

disciplinas/competéncias profissionais:

Adquirir fundamentos e implementar regras de

Higiene e Seguranga Alimentar Nome e tipo da

organizacgéo de ensino ou formacéo:

SGS - Portugal Sociedade Geral de Superintendéncia,

S.A. (delegacio da Madeira) Nivel segundo a

classificagdo nacional ou internacional:

Aprovado

De 1 a 3 de julho de 2010

Designacdo da qualificacdo atribuida: Level 2

Intermediate Certificate In Wines And Spirits,

Acéo de Formacdo da WSET (International Wine

and Spirit Centre)

Principais disciplinas/competéncias profissionais:

1. A natureza do vinho (elaboracéo, viticultura,

vinificacdo, marketing).

Técnicas de prova e analises sensoriais.

Franca: Bordéus e Borgonha.

Franca: Alsacia, Rodano, Loire e sul de

Franca.

Espanha.

Italia e Portugal.

Alemanha e outros paises europeus.

O novo mundo (Chile, Australia, Africa do Sul,

etc.).

9. Vinhos espumantes e generosos.

10. Outras bebidas (espirituosos e licores).

Nome e tipo da organizagdo de ensino ou

formacéo:

“Academia do Vinho” nomeada “Authorized

Programm Provider” pela entidade THE WINE &

SPIRIT EDUCATION TRUST

Nivel segundo a classificagdo nacional ou

internacional: “Pass With Merit” (82%)

de junho de 2009

Designacdo da qualificagdo atribuida: Level 1

Foundation Certificate in Wines, Acdo de

Formacdo da WSET (International Wine and Spirit

Centre)

Principais disciplinas/competéncias profissionais:

1. Os principais estilos de vinho.

2. As caracteristicas das principais variedades de
uva.

3. WSET Level 1 Systematic Approach to
Tasting (Sistema de Prova)

4. O servigo e venda do vinho

5. Aharmonizagdo da comida com o vinho

Nome e tipo da organizacdo de ensino ou

formacéo:

“Academia do Vinho” nomeada “Authorized

Programm Provider” pela entidade THE WINE &

SPIRIT EDUCATION TRUST

Nivel segundo a classificacdo

internacional:

“Pass” (90%)

N ~wd

nacional ou
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de 16 a 23 de julho e de 19 a 28 de novembro de
2008 Designacdo da qualificacdo atribuida:
Certificado de Participacdo na Agdo de Formacéo
“Defeitos Sensoriais de Vinhos” Principais
disciplinas/competéncias profissionais:
- Compreender a origem dos defeitos sensoriais
nos vinhos tranquilos e licorosos;
- Andlises Sensoriais nos varios tipos de defeitos
suscetiveis de serem detetados nos vinhos Nome
e tipo da organizac&o de ensino ou formagéo:
Instituto do Vinho da Madeira, Rua 5 de
Outubro n.° 78 - 9000-079 Funchal
Telefone: (+351) 291204600
Fax: (+351) 291228685
Nivel segundo a classificagdo nacional ou
internacional:
Aprovado
21 de junho de 2008

27 de maio de 2021

Designacdo da qualificacdo atribuida: Certificado

de Participagdo na Ac¢do de Formacdo “Defeitos

Sensoriais de Vinhos — Nivel I” Principais

disciplinas/competéncias profissionais:

- Defeitos derivados das uvas

- Defeitos de origem pré-fermentativa ou
fermentativa - Defeitos originados durante o
estagio e conservagdo. - Defeitos que surgem
durante o envelhecimento

Nome e tipo da organizacdo de ensino ou

formacéo:

Vinideas

Telefone: (+351) 259332376

Telemdvel: (+351) 961573416

Correio eletronico: vinideas@vinideas.pt

Nivel segundo a classificagdo nacional ou

internacional:

Aprovado

Competéncias Pessoais:
Lingua materna: Portuguesa

QOutras linguas COMPREENDER FALAR ESCREVER
Compreenséo oral Leitura Interacgéao oral Produgéo oral

Lingua Inglesa C1l C2 C1 C1l C1l

Lingua Francesa B2 B2 A2 B1 A2

Lingua C1 C1 B2 C1 B1

Espanhola/Castelhana

Niveis: A1/A2: utilizador basico - B1/B2 utilizador independente - C1/C2: utilizador avangado Quadro Europeu

Comum de Referéncia para as Linguas

Competéncias de organizacdo:

Boa capacidade de lideranca (atualmente, dirijo
diretamente uma equipa entre 7 a 10 pessoas);
Excelente sentido de organizacéo e de metodologia
definindo prioridades;

Boa capacidade de gestdo de equipas.

Orientador de varios estagios profissionais e
curriculares

Competéncias relacionadas com o trabalho:

Implementacdo do sistema de HACCP no meu
local de trabalho;

Experiéncia com equipamentos enoldgicos,
incluindo linhas de engarrafamento (em contexto
de trabalho e em trabalhos de manutencéo
preventiva);

Conhecimentos ao nivel de agentes de limpeza e de
desinfecdo e respetivos equipamentos de aplicacdo
— contexto de adega;

Experiéncia laboratorial no que concerne a anélises
correntes de vinhos;

Alguma experiéncia em microbiologia enoldgica
(observacdo de amostras em fresco e com coloracdo
GRAM; testes de pesquisa de microorganismos
(Dekkera/Berttanomyces); Cromatografia gasosa.
Alguma pratica no tratamento estatistico de dados
cientificos: analises de variancia, médias, etc. com
recurso a testes paramétricos e ndo paramétricos;
tratamentos de dados com recurso a regressdo
candnica;

dominio do software Office™ (Word™, Excel™,
PowerPoint™ e Access TM);

Software “Enviroscan TM v.4.1” associado a sonda
de capacitativa “Diviner 2000” da “Sentek TM” =
medic&o do teor de agua no solo;

Conhecimentos na 6Gtica do utilizador de software de
controlo de fermentagBes alcodlicas, remontagens,
temperatura.

Conhecimentos basicos em sistemas operativos
com base em Linux;

Programas de estatistica com alguma experiéncia:
“SAS/STAT” ® ¢ ”IBM SPSS” ®.

Competéncia digital:

AUTOAVALIACAO
Processamento o Criacéo de Resolucao de
. = Comunicagéo , Seguranga
de informag&o contelidos problemas
UTILIZADOR UTILIZADOR UTILIZADOR UTILIZADOR UTILIZADOR
INDEPENDENTE BASICO BASICO BASICO INDEPENDENTE

Informagdo Adicional

Seminarios

- O Sucesso da Protecdo Integrada na Agricultura -

Portuguesa”, Lisboa, maio 1999.

“Tropical: Porque o Mundo ¢ Maior do que
Portugal”, Lisboa, abril de 2000.

“Qualidade e Seguranga Alimentar”, Lisboa, maio
de 2002.
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“Agronomia 2002. Inovagdo e Competitividade
Agricola em Portugal”, Lisboa novembro de 2002.
“1.3s Jornadas Viticolas do Dao”, Viseu, abril de
2003.

“I Coloquio Vitivinicola da Estremadura”, Torres
Vedras, 6 e 7 de junho de 2003.

Participacdio no  Workshop “A  Seguranca
Alimentar e o Sistema Obrigatorio HACCP”, no
dia 07 de = junho de 2006, organizado pelo GDQ-
RAM (Grupo Dinamizador da Qualidade) -
Delegacdo Regional da Madeira;

Participacdo na Agdo “Conhecer e Apreciar o
Vinho — Os Prazeres da Degustagéo”, no dia 21 de
outubro de 2006, cujo formador foi o Endlogo
Mario Louro;

Participacdo nas Jornadas do Projecto AntiVinMac
“Determinagao do Potencial antioxidante,
aminoacidos e aminas biogénicas em vinhos de castas
comuns a Canarias, Acores ¢ Madeira”, Universidade
da Madeira, 1 a 3 de fevereiro de 2007;

Participacdo no 7.° Simposio de Vitivinicultura do
Alentejo, Evora, 23 a 25 de maio de 2007,
Participacdo no 1.° Congresso Internacional dos
Vinhos do Dao, Viseu, 3 a 6 de junho de 2009;
Participacdo no 8.° Simpoésio de Vitivinicultura do
Alentejo, Evora, 5 a 7de maio de 2010;
Participacdo no “Wines of Portugal” International
Wine Conference 2010 “Discover Touriga =
Nacional”, Porto, 9 a 11 de dezembro de 2010.
Participacdo “Conferéncias da Tapada”, sob o
tema: “Cool climate Wine: challenges and
opportunities”, Instituto Superior de Agronomia,
25 e 26 margo, 2017

Co-autor de poster apresentado no CERVIN 2018,
sob o tema: EFFECT OF EARLY DEFOLIATION
AT FLOWERING IN CV. ‘FOLGASAO’ B
(VITIS VINIFERA L.) IN MADEIRA ISLAND
Participagdo no curso de formacdo “Defeitos
Sensoriais do Vinho”, IVBAM-IP, RAM/Vinideas,
Funchal 01 de abril de 2019;

Participacdo no curso pratico “Compreender e
Controlar a acidez dos Vinhos”, IVV/Vinideas,
Lisboa 05 de junho de 2019;

Participacdo na formagdo “Técnicas de Peritagem
de Seguros de Colheitas”, Rede Nacional de
Peritos Agricolas da Crédito Agricola Seguros,
Almeirim, 26 de outubro de 2019;

Participagdo no infowine férum web sob o tema:
“Web Wine Way”, Vinideas, 12 a 14 de maio de
2020;

Participa¢do no webinario sob o tema: “Lalvigne —
a primeira ferramenta do endlogo para a
qualidade_15h, Proenol, 27 de maio de 2020;
Participagdo no webinario sob o tema:”Os
diferentes Sabores de Carvalho  Francés-
Oenochéne 10h”, Proenol, 29 de maio de 2020;
Participa¢do no webinario sob o tema: “7 bactérias
7 vinhos. FML muito mais que uma “substitui¢do”
de malico por latico 15h”, Proenol, 03 de junho de
2020;

Participacdo no webinario sob o tema: “Bubbles
Week — Vinhos espumantes”, Proenol, 24 a 26 de
mar¢o de 2021;

Participacdo no webinario sob o tema: “Como
mejorar la calidad del vino por menos de 4.000
euros?”, Magali-Eve Koralewski, 16 de abril de
2021.

Experiéncia Adicional:

Experiéncia em Producdo Vegetal -

Tecnologia
Viticola:

Manutengéo do solo;

Desfolha;

Filmes refletores;

Sistemas de conducao/Superficie Foliar Exposta;
Rega;

Poda;

Anélises e controlo de maturacéo.

Rega da vinha na casta ‘Casteldo’: Estudo de
distintos sistemas de rega com diferentes niveis de
rega. (Local: Centro de estudos de Pegdes)
Colaborador do Professor Doutor Carlos Lopes
(ISA), na avaliacdo, controle e administracdo de
rega na herdade, e evolugdo do estado sanitério,
fenoldgico e de maturacdo da vinha nas Empresas:
Topete (Estremoz) em 2003 e 2004 e Logovinha
(Estremoz) em 2004.

Apoio estatistico em varios trabalhos cientificos,
incluindo teses de mestrado;

Alguma experiéncia na producédo de cerveja artesal
(full grain).

11 de maio de 2021.
Jodo Pedro Machado
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Os pregos por lauda ou por fragdo de lauda de andncio so os

Uma lauda .........cocoveeee. € 15,91 cada
Duas laudas . ....€ 17,34 cada
Trés laudas...... € 28,66 cada
Quatro laudas.. € 30,56 cada
Cinco laudas....... ....€ 31,74 cada
Seis ou mais laudas........ € 38,56 cada

A estes valores acresce o imposto devido.

NUmeros e Suplementos - Prego por pagina € 0,29

Anual
Uma SErie........coevvvvveiieennn € 27,66
Duas Séries.. €52,38
Trés Séries... .€63,78
Completa........ccoeeveienenne. €74,98

Gabinete do Jornal Oficial
Gabinete do Jornal Oficial
Numero 181952/02

€ 231,36

Semestral
€ 13,75;
€ 26,28;
€ 31,95;
€37,19.

A estes valores acrescem os portes de correio, (Portaria n.° 1/2006, de 13 de janeiro) e o imposto devido.

seguintes:

27 de maio de 2021

Toda a correspondéncia relativa a anincios e assinaturas do Jornal Oficial deve ser dirigida & Direcéo
Regional da Administracdo Publica e da Modernizagdo Administrativa.

Preco deste numero: € 1,83 (IVA incluido)



